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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE

T
Les Cheminées
des FEES

VENTOUX
“PPELLATION 0’ oRiGINE PROTECEE

Les Cheminées des Fées, AOP Ventoux, Rouge

AOP Ventouy, Vallée du Rhéne, France

PRESENTATION

Les vignerons des Caves Amédée ont sélectionné des parcelles exceptionnelles situées
dans le Parc Naturel Régional du Luberon. Il fait bon vivre dans cette région du sud et aussi
flaner sur ses sentiers typiques.

TERROIR
Gres calcaire. Profondeur des sols pouvant aller jusqu'a 12 metres.

A LA VIGNE
Sélection parcellaires. Vendange en machine.

VINIFICATION
Fermentation a température controlée qui favorise le godQt fruité du vin. Travail en douceur
du chapeau de marc.

ELEVAGE
Cuvaison traditionnelle durant 3 semaines.

CEPAGE 15 % VOL.
Grenache noir 100% Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE
A déguster avec une daube de beeuf a la Provencale ou un tajine de poulet citron et olives.

DEGUSTATION

Le grenache mQr confére au vin une trame tout en douceur et son caractére aromatique
dont lintensité Sapparente a la liqueur de framboise. La complémentarité entre la
fraicheur de ce fruité et la densité donne sa personnalité unique a Cheminées des Fées,
tout en gourmandise.

AMEDEE

rue Amédée Ginies, 84240 La Tour d'Aigues
Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com

www.les-vins-amedee.fr/ €18

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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