
MARRENON, Les Cépages, Les Grains | Merlot
IGP  Méditerranée, France

Cette collection de cépages met en évidence les caractéristiques aromatiques
spécifiques de chaque cépage. Chaque cuvée révèle de façon ciselée sa propre
personnalité.

LE MILLÉSIME
Ce Merlot est savoureux, aux arômes de fruits rouges, framboise avec des notes d'épices
douces.

SITUATION
Ce Merlot est issu du vignoble d'altitude de Marrenon, à l'intérieur d'un magnifique Parc
Naturel Régional, dans le Sud de la France.

TERROIR
Éboulis calcaires, situés au pied du massif du Luberon ayant une altitude supérieure à 300
m.

À LA VIGNE
Vendanges entre mi-septembre et fin-septembre. Récolte des raisins à pleine maturité.

VINIFICATION
Macérations longues, extractions douces entre 22° et 25 °C.

CÉPAGE
Merlot 100%

SERVICE
Servir entre 16 et 18 °C.

POTENTIEL DE GARDE
2 à 3 ans

DÉGUSTATION
Ce Merlot possède une robe pourpre et intense. Le nez est prononcé, fruité (mûres) avec
des notes de buis, et de caramel. En bouche, l’attaque est souple, mais la matière est
présente avec une persistance des fruits rouges, tout en harmonie.

EN BOUCHE
Charnu - Tannins soyeux - Fruits rouges - Thym

ACCORDS GOURMANDS
Il accompagnera à merveille vos apéritifs, une cuisine exotique ou italienne

 Type de bouteille Contenance
(ml)

Code article Barcode bouteille Barcode Carton

BORDELAISE TRADITION REFERENCE L+G REF2 (BT 043) 750 AT024433 3256811113546 3256811612643

Palette
Europe

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

EPAL 6 600 4 25 1.280 7.865 810 30.1 8.65 30,5*23,8*16,1 12,2*80*120
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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