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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE, Les Escapades, De Vrille en Vrille - Plan de
Dieu, Rouge

AOP Cotes du Rhone Villages Plan de Dieu, Vallée du Rhone, France

PRESENTATION

Les vignerons d'Amédée cultivent de longue date leur vignoble en plein cceur du Luberon et
du Ventoux. La gamme de « Vrille en Vrille » est une invitation a une balade découverte de
terroirs qui nous rapprochent soit par les cépages soit par les sols calcaires.

SITUATION
Les sols sont issus de dépots alluviaux déposés par les deux riviéres il y a quelgue 300 000
ans. Une vaste terrasse de cailloutis calcaires, reposant sur une sous-couche de safres.

VENDANGES
Vendanges mi septembre.

VINIFICATION

Nous assemblons avec précision des cuvées issues de ces 3 cépages. tous vinifiés
traditionnellement en portant une attention extréme a la qualité des tanins extraits.
L'élevage dure entre 6 et 8 mois.

ELEVAGE
1 an en cuve, affinage doux.

CEPAGES Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
Grenache noir 60%, Syrah 30%, Mourvedre 1 O%j'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE
Servira 14°C. Vin de garde entre 8 et 10 ans.

POTENTIEL DE GARDE
3a5ans,5a10ans

DEGUSTATION
Notes d'épices de la Syrah et cocktail de fruits rouges du Grenache. Belle expression de
liqueur fraiche de fruits rouges et noirs, avec un équilibre en bouche velouté et gourmand.

ACCORDS GOURMANDS
Ce vin rouge accompagnera parfaitement une daube provencale.

BOURGOGNE CLASSIQUE BAGUE AT024882 3256817001748 3256817001809

30,4*25,8*17,4 12,2*80*120
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Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com

www.les-vins-amedee.fr/ €18 E -

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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