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DUC DE CASTELLAC
AOC Monbazillac - Blanc Moelleux

SITUATION

Connu depuis le 14 éme siecle, le Monbazillac est l'un des plus célebres vins
liquoreux de France. Les Hollandais le découvrirent dés le 17 éme siécle,
lorsque de nombreux huguenots bergeracois, chassés par la révocation de
l'Edit de Nantes en 1685, s'expatrierent vers ce pays. Son vignoble, réparti sur
la cbte Sud de la vallée de la Dordogne, jouit d'un climat tempéré, propice au
développement de la pourriture noble provoquée par le "Botrytis Cinerea’,
indispensable a l'élaboration de liquoreux.

PRESENTATION

Duc de Castellac est un vin de plaisir & partager, une gamme de vins
modernes , sur les fruits et trés legérement boisée. Le chateau représenté
sur les étiquettes est la maison de Peyrarede, hétel particulier a Bergerac
d'une riche famille de commercants. Louis Xlll y aurait méme passé une nuit.
Appréciés dans toute |'Europe, les vins de Bergerac accompagnent
'lhumanisme de Montaigne et La Boétie. Plus tard, ils inspireront a Cyrano sa
verve et son panache.

VINIFICATION & ELEVAGE

Vendanges manuelles par tries successives pour seélectionner les grappes ou
parties de grappe arrivées a l'objectif de maturité ou de pourriture noble. Les
Duc pe CASTELLAC raisins sont transportés jusqu'aux cuves de vinification par tapis pour
préserver les grains fragiles. Pressurage doux de la vendange, débourbage,
puis fermentation en cuve. Arrét de la fermentation par filtration et sulfitage.

SEMILLON - SAUVIGNON - MUSCADELLE Elevage en cuve pendant plusieurs mois.
MONBAZILLAC CEPAGES ACCORDS GOURMANDS
SR CTION DS EECaiEs P Sémillon 80%, Sauvignon 15%, A servir & 8/10°C a lapéritif

Muscadelle 5% avec du foie gras.
Accompagne agréablement
des fromages a pate persillée,
des desserts peu sucres, les
fruits frais (fraise, melon)

Belle robe jaune or brillante. Nez de péche et d'acacia. Bouche
gourmande et fruitee, sur une pointe de fraicheur qui équilibre
harmonieusement la vin.
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Producta Vignobles - 13, avenue de la Résistance, 33310 Lormont
Tel. +33 5 57 81 18 18 - contact@producta.com - producta.com

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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