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Vinification traditionnelle, en barriques bourguignonnes dont 20% neuves.

PRESENTATION
Petite récolte.
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Légere filtration a la mise en bouteille.

CEPAGES
Marsanne 60%, Roussanne 15%, Chardonnay 10%, Grenache blanc 8%, Clairette 7%

SERVICE
Carafer une demi-heure avant la dégustation, servir a 15°C .

DEGUSTATION

Ce vin a revétu une robe jaune or aux reflets vert. Le nez intense, frais, élégant nous
offre des fragrances de péche, de mirabelle et de genét . Avec un peu de temps dans le
verre, on retrouve des notes minérales, iodées données par le sol calcaire.

La bouche est élégante, onctueuse et fraiche, ce bel équilibre se poursuit longtemps en
bouche pour nous offrir du plaisir.

ACCORDS GOURMANDS
Un mariage sur une daurade royale, des oursins ou tout simplement un loup grillé a
I'huile d'olive de Trévallon.

Catherine Arnaud
Gilles Ozello
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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