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Crozes-Hermitage La Matiniere, Blanc, 2023

AOC Crozes-Hermitage, Vallée du Rhone, France

TERROIR
Sols calcaires sur lacommune de Mercurol.

VINIFICATION
Dés son arrivée a la cuverie, la vendange est pressée. Le débourbage est fait a froid pendant 24 a 48
heures. Les températures de fermentation s’ élévent a 18-20°C.

ELEVAGE
Environ 10 mois sur liesfines.

CEPAGE 13 % VOL.
Marsanne 100% Contient des sulfites.

SERVICE
Il est conseillé de servir cevin a12°C/13°C

POTENTIEL DE GARDE
2a3ans

DEGUSTATION

Robe : jaune pale areflet verts, tres brillant.

Nez : nez d acacia, de fleurs fraiches et d’amande grillée.

Bouche : attaque souple et fraiche, ardmes de péche blanche, trés fruité.

Ferraton Pereet Fils
13 rue de la Sizeranne, 26600 TAIN L'HERMITAGE
Tel. 04 75 08 59 51 - ferraton@ferraton.fr

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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