FERRATON PERE & FILS

Viognier, IGP Collines Rhodaniennes, 2023

IGP Collines Rhodaniennes, France

TERROIR
Sur larive droite du Rhone, |e long des pieds de coteaux du Nord Ardéche. Terroir de granit et de gore
(granit décomposé).

A LA VIGNE
Lesraisins sont ramassés a maturité.

VINIFICATION
La vinification se fait en cuve inox. Aprés un léger pressurage, un débourbage d'environ 48h est
réalisé afroid.

ELEVAGE
L’ élevage se fait en cuve inox jusqu’ au printemps avant lamise en bouteille.

CEPAGE 12,5 % VOL.
Viognier 100% Contient des sulfites.

SERVICE
Il est conseillé de servir cevin a12-13°C

POTENTIEL DE GARDE
2a3ans

DEGUSTATION

Robe : Jaune-vert soutenu.

Nez : Ardbmes d’ abricot, de poire et de marmelade d’ orange.

Bouche : Mélange de rondeur et de fraicheur caractéristique des sols granitiques.

FERRATON

Ferraton Pereet Fils
13 rue de la Sizeranne, 26600 TAIN L'HERMITAGE
Tel. 04 75 08 59 51 - ferraton@ferraton.fr

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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