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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE, Les Rosés, La Roveria, IGP Méditerranée
BIO, Rosé

IGP Méditerranée, France

PRESENTATION

De nombreuses poteries, attestant de la présence de la célebre confrérie des Templiers,
ont été découvertes dans notre région. Le nom de cette cuvée, "La Roveria" provient du
nom des bastides érigées a I'époque.

TERROIR
Issu du terroir tardif du Luberon, le vignoble se situe sur des marnes calcaires a 400m
d'altitude

VENDANGES
Période de récolte mi septembre. Vendange de nuit.

éz%ﬂﬁm VINIFICATION

MEDITERK La macération pelliculaire est courte. Extraction des premiers jus uniquement. Débourbage
o a froid. Fermentation alcoolique a 16°C
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CEPAGE 12.5 % VOL.
Grenache noir 100% Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE
A déguster a 10°C.

DEGUSTATION
Belle robe pomelo avec de jolis reflets violins. Une belle fraicheur avec une légere rigueur
qui en fait un vin de gastronomie.

AU NEZ
Le nez est sur la minéralité avec quelques notes discretes et élégantes de sureau et poire.

EN BOUCHE
En bouche I'attaque est franche, avec une trame croguante.
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AGRICULTURE
B10LOGIQUE

FR-BIO-01

Agrclure Fance ACCORDS GOURMANDS
Ce vin rosé accompagnera a merveille une belle planche de charcuterie corse, des
aiguillettes de canard marinées ou un plateau de fromages.

BORDELAISE ELITE AT025054 3256811116196 3256817002455

EPAL 6 600 4 25 1.290 7.895 813 31,5 7.6 31,9*24,1*16,5 12,2*80*120
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AMEDEE

rue Amédée Ginies, 84240 La Tour d'Aigues
Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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