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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE, Les Cuvées D'Exception, Sur les Terres
des Seigneurs, AOP Luberon, Rouge

AOP Luberon, Vallée du Rhone, France

PRESENTATION
La noblesse de ces terres fagonnées par nos vignerons apporte a cette cuvée élégance et
finesse. Ce vin rouge accompagnera tous vos moments de convivialité.

SITUATION
Sols argilo-calcaires des pentes a exposition Nord Ouest du Luberon.

VENDANGES
Récolte tardive du fait de I'exposition des parcelles.

VINIFICATION

Les vinifications sont pilotées pour garder toute la fraicheur aromatique (température de
fermentation entre 18° et 22°C) et obtenir des profils pleins et soyeux : température de
fermentation entre 20 et 22 degrés, phases de macération passives

ELEVAGE
Elevage 100% en cuve apres un minutieux travail de soutirage, apres malolactique pour
élever le vin sur lies fines.

CEPAGES
Syrah 80%, Grenache noir 20%

Surles Terres SERVICE
des SEIGNEURS Vin de garde. A déguster a une température idéale comprise entre 12 et 14°C.

ASPECT VISUEL
Robe rouge couleur grenat.

AU NEZ
Nez complexe de fruits noirs, de tapenade.

EN BOUCHE
La bouche préserve une belle trame minérale, tendue, mais une grande finesse tannique.

ACCORDS GOURMANDS
A déguster avec tous vos gibiers en sauce ou rotis de porc a la provencgale.

BOURGOGNE CLASSIQUE BAGUE AT024692 3256811115052 3256811615149

30,625,5*17,1 12,2*80*120
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AMEDEE E
rue Amédée Ginies, 84240 La Tour d'Aigues E
Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com
www.les-vins-amedee.fr/ €18

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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