AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL
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AMEDEE

PRODUIT DE FRANCE

1 ANIGUEBRpy

Pont de la Coquille

LU BERON

VIGNOBLES DE LA VALLEE DU
MIS EN BOUTEILLE PAR LES CA

RAISONNEE

Domaine Qualifié

AMEDEE, Les Cuvées Plaisir, Aiguebrun - Pont de
la Coquille, AOP Luberon, Rouge

AOP Luberon, Vallée du Rhone, France

PRESENTATION

Créée en 1966, la cuvée de I'Aiguebrun est I'embleme historique des Caves Amédée. Cette
cuvée fait référence aux deux ponts qui surplombent la riviere de I'Aiguebrun, et qui
arborent chacun une magnifique architecture en forme de coquille.

TERROIR

Vignoble intégralement développé au coeur du Parc Naturel Régional du Luberon. Massif
montagneux avec des sols majoritairement calcaires, pierreux.

Le vignoble s'échelonne entre 300 et 500m d'altitude.

VENDANGES
Les vendanges se déroulent entre fin Septembre et mi Octobre selon les orientations et les
cépages.

VINIFICATION
Macérations de 7 a 12 jours, extractions douces, fermentation alcoolique a températures
relativement basses (20-22°C), jus de coule uniquement.

CEPAGES 14 % VOL.
Grenache noir, Syrah Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE
A déguster entre 16 et 18°C.

AU NEZ
Nez charmeur de fruits rouges et noirs, avec une touche de réglisse

EN BOUCHE
La matiére en bouche est suave grace a des tannins tout en rondeur. Belle expression de
fruits en finale.

ACCORDS GOURMANDS
Accompagnera parfaitement bien une daube provencale ou des brochettes d'agneau et son
tian de légumes.

AMEDEE

rue Amédée Ginies, 84240 La Tour d'Aigues
Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com

www.les-vins-amedee.fr/ €18

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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