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Domaine La Magdeleine, IGP Var, Rosé, 2023

IGP Var, France

— VINIFICATION
Pressurage direct pour tous les cépages + débourbage statique de 48 h, température de

FK vinification 14/15 degreés.
,ﬂ CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
B Grenache noir 40%, Cabernet sauvignon Volume de production: 35400
@ 30%, Cinsault 15%, Caladoc 15% Sucre résiduel: <1 g/l
B o | pH: 3.41
Magdeleine 11.5% VOL.

Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni
produits a base d'oeuf. Ne contient ni lait ni
produits a base de lait.

VIN DE PAYS DU VAR
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SERVICE
A boire entre 10 c® a 12°c
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/_, d ﬁ\ POTENTIEL DE GARDE

A boire dans l'année

ASPECT VISUEL
péche claire

AU NEZ
agrumes tels que la mandarine et le citron.

EN BOUCHE
bouche légére et fluide relevée par une acidité citronnée.

ACCORDS GOURMANDS
Parfait pour l'apéritif, pour un repas provencal au bord de la piscine ou pour un pique-
nique a la plage.

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES
Apéritif, Cuisine du monde, Spécialités francaises

Type de bouteille Bouchage Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton

synthétique smart green 750 3309200112115 3309206112119
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