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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE, Les Cuvées D'Exception, A I'Ombre des
Platanes, AOP Luberon, Blanc

AOP Luberon, Vallée du Rhone, France

PRESENTATION
C'est toute cette chaleur humaine que les vignerons ont su garder qui donne ce go(t
unique aux notes citronnées a ce vin.

SITUATION
Raisins provenant de parcelles sélectionnées en plein coeur du Luberon sur des sols argilo
calcaires. Vignobles daltitude situés entre 300 et 400m.

VENDANGES
Vendanges entre début et fin Septembre, en fonction de laltitude et des cépages. Récolte
de nuit.

VINIFICATION
Macération pelliculaire de 3 a 6 heures. Pressurage pneumatique. Fermentation alcoolique
entre 13° et 16°C.

ELEVAGE
Elevage sur lies fines pendant 6 mois.

CEPAGES 13 % VOL.

Vermentino 60%, Grenache blanc 40% Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

ArOmbre
dCSPLATANES SERVICE
RS OLES

Servir frais entre 8 et 10°C.
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DEGUSTATION
La robe est jaune pale brillante. Ce vin dévoile des arémes de la famille des balsamiques et
résineux. Tres aromatique et minéral avec quelques notes d'agrumes.

EN BOUCHE
En bouche, il offre un joli gras et fini tout en longueur et en finesse.

ACCORDS GOURMANDS
Parfait a l'apéritif ou accompagné de poissons, coquillages et crustacés mais également un
beau plateau de fromages.

BOURGOGNE CLASSIQUE DOMAINE AT024587 3256811115748 3256811615330

30,625,5*17,1 12,2*80*120
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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