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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE, Les Escapades, De Vrille en Vrille -
Gigondas, Rouge

AOC Gigondas, Vallée du Rhéne, France

PRESENTATION
Nous avons pour ce Gigondas recherché a exalter des notes gourmandes de fruits noirs
avec de douces épices, sur une bouche ample, généreuse mais tres douce au palais.

TERROIR
Les éboulis calcaires en altitude, des marnes et plus bas, les safres profonds ou les glacis.

VENDANGES
100% de la vendange égrappée.

VINIFICATION

Vinification traditionnelle, avec des phases d'extraction privilégiant la douceur, I'assemblage
est réalisé au printemps puis les vins sont élevés dans des barriques de fut de plusieurs
années, pendant 3 a 5 mois.

CEPAGES 14.5 % VOL.

Grenache noir, Syrah Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE
Servir a 14°C. Vin de garde entre 8 et 10 ans.

POTENTIEL DE GARDE
5a10ans

DEGUSTATION
Vin racé, mar, puissant. Belles notes de fruits noirs. Une belle fraicheur et un équilibre qui
permettent aux tannins de se fondre.

ACCORDS GOURMANDS
Ce vin rouge accompagnera parfaitement une gardiane de taureau camarguaise.

BOUTEILLE ARMORIE AT024876 3256817001755 3256817001816

30,625,5*17,1 12,2*80*120
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AMEDEE

rue Amédée Ginies, 84240 La Tour d'Aigues
Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com

www.les-vins-amedee.fr/ €18
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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