
DOMAINE ALAIN CHAVY
AOP Bourgogne Chardonnay
Blanc

PRÉSENTATION
Créé en 2003 à Puligny-Montrachet, le domaine est dirigé par Alain Chavy, issu d’une
famille vigneronne renommée. Suite à la division du domaine familial, il exploite
aujourd’hui 10 hectares, principalement en AOC Puligny-Montrachet, avec quelques
parcelles à Chassagne et Meursault. 
Les pratiques culturales sont réfléchies : lutte raisonnée, absence d’herbicides, labours
manuels. Les vendanges sont réalisées à la main afin de garantir une maturité optimale.
Les vins sont élevés en fûts de chêne avec une approche précise qui préserve leur
minéralité et leur tension. Parmi les cuvées phares, on trouve les Premiers Crus Les
Folatières et Les Pucelles. Ce qui distingue le domaine : une expression authentique des
grands terroirs de Puligny, avec des vins d’une grande pureté et longueur. 

CÉPAGE
Chardonnay 100%

TERROIR
Sur des sols argilo-calcaires.

VENDANGES
Vendanges manuelles.

VINIFICATION
Fermentation en cuve en suivra un élevage de 8 mois.

SERVICE
10-12°C

POTENTIEL DE GARDE
2 à 3 ans

DÉGUSTATION
Un vin bien équilibré, tendu avec une jolie minéralité et des notes d'agrumes (citron,
pamplemousse). La finale est ronde avec des arômes de frangipane et de beurre frais.

ACCORDS GOURMANDS
Un bel accord avec des fruits de mer, des poissons et viandes blanches, foie gras de
canard en cocotte, langouste grillée...
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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