
Vitis Alba, AOC Côtes de Provence, Rouge, 2022
AOC Côtes de Provence, Provence, France

VINIFICATION

macération pré fermentaire à froid, fermentation de 21 jours en cuve béton.

ÉLEVAGE

12 mois en fut de 400 litres.

CÉPAGES

Syrah 65%, Mourvèdre 35%
13.3 % VOL.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits à base d'oeuf. Ne contient ni
lait ni produits à base de lait. 

SERVICE

à boire entre 16°c et 18°c.

POTENTIEL DE GARDE

A boire dans l'année

ASPECT VISUEL

Rouge intense.

AU NEZ

Finement toasté, notes de sous-bois, de caramel et de petits fruits noirs (tel que la prune).

EN BOUCHE

Ronde et ample, charpentée et acidulée, présence de tanins fondus et souples.

ACCORDS GOURMANDS

Plats provençaux à base de bœuf comme une daube ou un bœuf bourguignon

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES

Gibiers, Spécialités françaises, Viandes rouges

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Les Maîtres Vignerons de Vidauban
89 Chemin de Sainte-Anne, 83550 VIDAUBAN
Tel. 04.94.73.00.12 - contact@mv.v.vin

1/1

PY
Q

31
F

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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