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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE, Les Rosés, Lila Rose Brut Rosé, IGP
Méditerranée, Effervescent Brut

IGP Méditerranée, France

SITUATION
Issue de nos plus belles vignes dans nos vignobles d'altitude a 500m d'altitude, cette cuvée
reflete toute la fraicheur de notre terroir.

VINIFICATION
Ter jus de presse uniquement. Clarification statique par débourbage a froid pendant 48
heures. Sélection du jus clair et fermentation alcoolique a 18°C. Blocage de la fermentation
malo-lactique.

ELEVAGE
Prise de mousse en méthode traditionnelle, Elevage longue sur latte de 24 mois minimum,
dégorgement et dosage 6g/L de sucre de raisin.

CEPAGE 11.5 % VOL.
Grenache noir 100% Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE
A déguster entre 10 et 12 °C.

DEGUSTATION

D'une belle couleur rose saumonée, sa bulle est fine et persistante. Le premier nez est
dominé par de jolies notes de petits fruits rouges, de péches blanches et d'agrumes. Le vin
évolue ensuite vers d'agréables notes de roses et de pivoines. En bouche, l'attaque est sur
la fraicheur et la complexité. L'acidité enrobée par une bouche soyeuse et subtile Iui
apporte un magnifique équilibre. C'est un vin bien affirmé qui a du charme et de la matiére.
La finale est longue avec le retour de légers ardmes de fruits rouges et de fleurs.

ACCORDS GOURMANDS

La cuvée Lila Rose se montrera idéale lors d'une dégustation de sushis et ravira tous les
amateurs de fines bulles. Egalement parfaite avec un assortiment de fruits de mer ou bien
avec une pavlova aux fruits exotiques.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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