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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE, Les Cuvées d'Exception, La Roveria
Réserve, AOP Luberon, Rouge

AOP Luberon, Vallée du Rhone, France

PRESENTATION
La cuvée "La Roveria Réserve" est issue d'un vignoble entierement produit dans le Parc
Naturel Régional du Luberon, reconnu réserve Biosphere par I'UNESCO. Le vignoble du
Luberon est exemplaire dans I'équilibre entre développement économique et respect de
l'environnement.

TERROIR
Sélection de parcelles (éboulis calcaires) situées au sud du massif du Luberon.

VENDANGES
Vendanges a dates optimales. Egrenage, foulage.

VINIFICATION
Fermentation a température controlée entre 22 et 25 degrés. Durée de macération
moyenne (18 a 20 jours)

CEPAGES 14 % VOL.

Syrah 70%, Grenache noir 30% Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE
A déguster entre 16 et 18°C.

AMEDEE )
DEGUSTATION

Robe rubis. Attaque suave avec une matiere enrobée ou I'on retrouve les arbmes de fruits
frais ainsi qu'une pointe de liqueur de cassis. Finale nette et fraiche.

AU NEZ
Nez jeune et s'ouvre sur des arémes de fruits frais (framboise, cassis) et une pointe de fruits
mars.
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iz AB ACCORDS GOURMANDS
biotosiaue Il sera un allié de choix pour vos viandes rouges braisées ou une cuisine épicée.
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PRESSE & RECOMPENSES

Mundus Vini Argent 2022

BOURGOGNE TRADITION /REFERENCE AT024823 3256811114550 3256811614470

30%25,5%17,2 12,2*80*120

AMEDEE

rue Amédée Ginies, 84240 La Tour d'Aigues
Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com
www.les-vins-amedee.fr/ €18
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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