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Chéteau Potensac Médoc Rouge 2016

AOC Médoc, Bordeaux, France

TERROIR

Le vignoble du Chateau Potensac s'étend principalement sur des buttes a sous-sol calcaire
recouvert de croupes argilo graveleuses avec une forte proportion de graves. Ces calcaires
sont tres proches de ceux que l'on peut rencontrer sur l'appellation Saint-Estephe. Sur ce
terroir singulier, on trouve des parcelles de Cabernet Sauvignon et Franc plantées il'y a plus
de 80 ans et produisant un raisin parfaitement mar et sain. La premiere édition du Féret
mentionnait déja le hameau de Potensac pour la typicité et la longévité de ses vins.

VINIFICATION
Fermentation traditionnelle pendant 15 a 18 jours

ELEVAGE
En barriques pendant 18 mois. 35% des barriques sont neuves et 65% sont d'un vin.

/// /0 CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
'////;7(/// ?,/7/;///4}(// Merlot 44%, Cabernet-sauvignon 39%, Age moyen des vignes: 30 ans
MEDOC Cabernet franc 15%, Petit verdot 2% Elevage en fOt: 1 mois
2088 13.00 % VOL.
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Compagnie Médocaine des Grands Crus

42 Rue Lafaurie de Monbadon, 33000 Bordeaux - France
Tel. 0556955475 - contact@medocaine.com
www.medocaine.com B g @

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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