
MARRENON, Les Essentiels, Les Belles Echappées 
Les Trois Chaînes, Gigondas
AOC Gigondas, Vallée du Rhône, France

Le relief du territoire de Gigondas présente trois chaînes principales et parallèles,
courant de l'
ouest au nord-est, suivant une courbe dont le centre serait au nord-ouest. La ligne
de faîte de ces trois chaînes se compose d'un calcaire gris appartenant au terrain
jurassique.

PRÉSENTATION
La gamme "Les Belles Echappées" révèle d'autres expressions en explorant en plus de nos
appellations historiques, d'autres terroirs de caractères.
Ces appellations prestigieuses ont été façonnées et élevées en conservant l'empreinte
reconnue de nos vins : élégance, richesse et délicatesse des tannins.

TERROIR
Le vignoble est déployé dans des situations très diverses, on y trouve paradoxalement dans
la plupart des zones de bonnes conditions hydriques. Les éboulis calcaires en altitude sont
les moins fertiles, des marnes issus d’éboulis à base d’argile sont favorables à des bonnes
conditions de résistance à la sécheresse et plus bas, les safres profonds ou les glacis à base
de matériaux calcaires sont des terroirs à parfaite régulation.

VENDANGES
Vendanges fin septembre

VINIFICATION
Cuvaisons longues de 25 à 30 jours. Fermentation et macération douce . Seuls les jus de
coule sont retenus.

ÉLEVAGE
Elevage court en barriques de plusieurs vins pour favoriser l'harmonie des tanins

CÉPAGES
Grenache noir, Syrah

SERVICE
Servir à  14°C.

POTENTIEL DE GARDE
5 à 10 ans

DÉGUSTATION
A Gigondas, ces cépages donnent des vins charpentés, mûrs, puissants, avec des profils
aromatiques très marqués. Au nez, nous retrouvons des notes de noisettes grillées et de
liqueur de framboise. En bouche, des notes de fruits rouges presque sur-mûris.
Nous avons cherché à créer une cuvée qui tout en rassemblant ces caractères, présente un
profil avec une pointe de fraicheur, un équilibre dans lequel les tanins se fondent et
confèrent à la cuvée une grande accessibilité. Un vin solaire dont la puissance est
élégamment domptée par l'élevage.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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ACCORDS GOURMANDS
Ce vin rouge accompagnera parfaitement une daube de bœuf provençale, une côte de boeuf grillée au barbecue ou du
gibier.
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