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CHAMPAGNE

DELAMOTTE

Le Mesnil sur Oger depuis 1760

Champagne Delamotte Blanc de Blancs
Collection 1999

Précieusement conservée dans nos caves au Mesnil-sur-Oger, une poignéee de grands
millésimes de Delamotte que lon appelle Collection, bénéficie d'un plus long
vieillissement sur lattes et d'un dégorgement tardif, a la demande uniquement. Ces

cuvees speciales sont ensuite etiquetées a la main. Les bouteilles, récemment
degorgees, sont habillees d'une plaque de metal noire et or, pour les distinguer de la
version millésimee sortie originellement. Les vins surprendront les plus fins palais.

PRESENTATION

Degorge pour ses 20 ans, Delamotte Blanc de Blancs Collection 1999 dévoile de nouveaux
attributs apres un vieillissement prolongé sur lies. Complexe et structure, il offre un feu
d'artifice d'arébmes de fruits mars tout en surprenant le palais par sa fraicheur restée intacte.
L'élégance et la richesse de sa bouche briochée, miellée, léegerement toastée en font un
compagnon idéal des mets les plus gourmands. Delamotte Blanc de Blancs Collection 1999 a
tenu sa promesse de grand vin de garde.

LE MILLESIME

1999 : une récolte historique.

1999 reste en effet la plus abondante récolte de raisin de l'histoire de la Champagne ! Une
année parmi les plus chaudes du siecle ! Mais apres un hiver plutét doux, un début de
printemps chaud, vient une succession d'orages de gréle. Le temps se rétablit et la fleur eclot,
magnifique, le 11 juin pour les chardonnay. Pluies de debut juillet et un mois d'aout surprise :
coup de froid et éclipse de Lune le 11. Les vendanges s'annoncent splendides, commencent
bien, mais se terminent sous la pluie. La production, déja énorme, s'alourdit encore.

SERVICE
Rafraichissez ce vin légéerement, autour de 10°C et servez le dans un verre a vin blanc.

ACCORDS GOURMANDS
Vin de gastronomie, Delamotte Blanc de Blancs Collection 1999 accompagne une volaille de
Bresse crémeée, un savoureux Brie truffé ou encore un beau foie gras d'oie.

PRESSE & RECOMPENSES

e ontenio catont  "A |ate-release from the Delamotte, the 1999 Blanc de Blancs Collection is a

VanUS gorgeous Champagne for drinking now and over the next
decade or two. Extended time on the lees has given the 1999 much of its
texture and overall nuance. Honey, chamomile, hazelnut,
dried herbs and apricots form an attractive fabric of scents, aromas and
textures. "Still quite young, the 1999 has enough freshness to drink well for
many years. The 1999 is made in an especially big, phenolic style for
Delamotte."
Antonio Galloni, Vinous, 01/10/2019

‘;4 93/100
Mﬁl««( "From a richer, lower-acid vintage, the 1999 Blanc de Blancs Millésime
EEEEEEEEEEE Collection is fully mature today, bursting with aromas of iodine, hazelnuts,
dried fruits, flowers and brown butter. On the palate, it's medium to full-
bodied, ample and fleshy, with an enveloping, textural profile and a sapid,
even saline finish that adds interest and gastronomic potential."
\¥ine Advocate, 30/08/2019
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"Flavors of baked plum, lemon preserves, biscotti and crystallized honey
are enlivened and focused by well-cut acidity that firms this harmonious
Champagne. Lacy in texture and fresh, with a zesty finish of delicate spice
and mineral details. Disgorged 2018. Drink now through 2024. "

Wine Spectator, 30/11/2019
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"“A very rich and majestic style here with honey, nougat, white
almonds and chalky nuances. This has aged very well. Very
mellow bead at this point. There's a lot of bottle-aged influence
to be factored in at this age. The palate has concentrated, sweet,
lemon-brioche and biscuit flavors. Drink now.™

Nick Stock, James Suckling, 03/09/2018
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