FERRATON PERE & FILS

Crozes-Ermitage Le Grand Courtil, Rouge 2018

AOC Crozes-Hermitage, Vallée du Rhone, France

TERROIR
Parcelle en demi coteau, argilo-calcaire sur le bas et granitique et graveleux sur le haut.
Exposé plein sud sur lacommune de Mercurol (Dréme).

VINIFICATION
Vendange éraflée, vinifiée en cuves béton (pour une meilleure inertie thermique) pendant 4 semaines
environ (suivant le millésime). Extraction par remontages et pigeages.

ELEVAGE
L’ élevage s effectue en f{its sur une période de 12 & 14 mois (de 20 a 30% de f{ts neufs).

CEPAGE 14.5 % VOL.
s Syrah 100% Contient des sulfites.
CROZES-ERMITAGE SERVICE
. / Il est conseillé de servir cevin 217-18°C
2 ok
4@”1/@2 POTENTIEL DE GARDE
10a15ans
DEGUSTATION

Robe: limpide, rubis intense.
Nez: petits fruits rouges trés mdrs, notes de cuir.
Bouche: fruits rouges confiturés, généreux, les tanins sont serrés mais fins, mélés a un léger boisé

CROZES-ERMITAGE

APPELLATION D’ORIGINE PROTEGEE
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Ferraton Pereet Fils
13 rue de la Sizeranne, 26600 TAIN L'HERMITAGE
Tel. 04 75 08 59 51 - ferraton@ferraton.fr —_—
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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