
AMEDEE, Les Cuvées D'Exception, Chemin des
Loups Rouge, AOP Luberon, Rouge
AOC Luberon, Vallée du Rhône, France

Cette cuvée "Chemin des Loups" est issue de petites parcelles de Syrah et
Grenache Noir sélectionnés sur les pentes caillouteuses du Luberon. Cet AOP
Luberon rouge exhale d'intenses notes de fruits noirs associées à des touches
d'épices douces. La bouche est puissante mais soyeuse, aux tanins élégamment
fondus.

PRÉSENTATION
Le massif du Luberon, aussi appelé "vallée des loups", lié à la présence de très nombreux
loups dans le Luberon, qui attaquaient les troupeaux de moutons et brebis.

TERROIR
Parcelles sélectionnées sur le terroir caractéristique du Luberon, composées de sols argilo-
calcaires et d’éboulis caillouteux. Les vignes ont plus de 30 ans.

À LA VIGNE
Récolte fin septembre, la vendange est totalement égrappée et  non foulée.

VINIFICATION
Cuvaison longues :  de 3 à 5 semaines selon les parcelles.  

ÉLEVAGE
Elevage sans soutirage dans des barriques de chêne français.

CÉPAGES
Syrah 73%, Grenache noir 20%, Marselan
7%

15 % VOL.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits à base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits à base de lait. 

SERVICE
Servir à 18°C, si possible carafer 3h à l’avance. Vin de garde, à boire dans les  5 ans.

POTENTIEL DE GARDE
5 ans

DÉGUSTATION
Le vin a une belle robe rubis violine intense  typique d’une forte concentration notable.
Belle amplitude due à l’intensité aromatique, soutenue par la concentration des tanins, bien
structurés et intégrés, qui ne présentent aucune espèce d’agressivité. L’ensemble est riche
et soyeux.

AU NEZ
Le nez est expressif, gourmand et très flatteur avec des notes de fruits mûrs, confiturés et
de tabac blond.

EN BOUCHE
En bouche, douceur et gourmandise à l’attaque avec une dominante de fruits frais. La
bouche se complexifie avec le fondu du boisé qui se mêle à des notes de cuir et d’olive
noire.
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AMEDEE, Les Cuvées D'Exception, Chemin des Loups Rouge, AOP Luberon, Rouge

ACCORDS GOURMANDS
Il accompagnera à merveille une côte de bœuf ou tous vos gibiers préférées.

 Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton

BOURGOGNE GRD TRAD-AUTHENTIQUE 750 AT024825 3256811113218 3256811611301

Palette
Europe

Cols par
carton

Cols par
palette

Rangs par
palette

Cartons
par rang

Poids btlle
(kg)

Poids
carton (kg)

Poids
palette (kg)

Hauteur
btlle (cm)

Diamètre
btlle (cm)

Dimensions cartons
(H*L*P cm)

Dimensions palette
(H*L*P cm)

EPAL 6 594 9 11 1.410 8.735 888 29.4 8.7 17,7*29,9*26,6 12,2*80*120
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