
Château Tour de Bonnet Rosé 2019
AOC Bordeaux, Bordeaux, France

PRÉSENTATION

Château Tour de Bonnet Rosé est d'une couleur rose très pâle. Il développe de délicates
fragrances florales de rose, associées à des notes de pêche de vigne. Sa chair veloutée, rafraîchie
par une juste vivacité finale, offre une agréable persistance au palais. C'est un vin frais et
gourmand, compagnon idéal des apéritifs, des barbecues et des repas entre amis.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES

2019 a été marqué par la quasi-absence de froid hivernal, d'où des dates de débourrement plus
précoces au vignoble. La pluviométrie printanière a été peu abondante. Un épisode de forte
sècheresse s'est fait ressentir au début de l'été. Les pluies d'août ont été salvatrices pour la vigne.

VENDANGES

17/09/2019

LE VIN

CÉPAGES

Merlot 45%, Cabernet sauvignon 45%,
Sémillon 10%

TENEUR EN ALCOOL

13 % vol.

DÉGUSTATION

La robe de ce rosé est brillante, d'une très jolie couleur rose saumon, assez pâle, rehaussée de
reflets argentés. Un peu timide au premier nez, c'est après aération dans le verre que ce vin nous
livre tous ses secrets. Et pas les moindres ! Pour notre grand plaisir, se dévoilent peu à peu des
notes gourmandes de fruits blancs, de pêche de vigne, enrichies de quelques touches florales.
Attaque franche, croquant, joli volume et belle rondeur : voici ce que nous réserve ce vin. Mais ses
qualités ne s'arrêtent pas là ! Longueur et complexité sont aussi au rendez-vous. Il nous offre un
juste équilibre entre fraîcheur et gras.

ACCORDS GOURMANDS

En apéritif, en accompagnement de tapas, sur une pizza ou un poisson à la plancha.

SERVICE

Servir entre 7°C et 11°C

POTENTIEL DE GARDE

2 à 3 ans
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Château Tour de Bonnet Rosé 2019

AOC Bordeaux, Bordeaux, France

LE VIGNOBLE

TERROIR

Argilo-calcaire et argilo-siliceux 

ÂGE MOYEN DES VIGNES

20 ans

À LA VIGNE

Type de taille : Guyot double 
Vendanges : Manuelles ou tri manuel avant récolte mécanique 

LE CHAI

VINIFICATION

En cuves inox thermo-régulées. 

ÉLEVAGE

Pendant 4 mois en cuves. 

PRESSE & RÉCOMPENSES

1 Étoile"Une couleur oeil de perdrix pour ce rosé subtil aux parfums de menthe poivrée. La bouche est
harmonieuse et laisse place à des notes plus intenses de sureau et de litchi. La finale est bien
équilibrée et de bonne persistance. 2020-2021."
Édition 2021, Le Guide Hachette des Vins, 14/10/2020

"Robe rose très pâle. Nez minéral de pierre à fusil agrémenté d'une touche de fruits rouges à
l’aération. En bouche un rosé croquant, léger, bien équilibré, où le fruit se montre plus présent.
Un rosé franc, sans artifice, pour grillade entre amis."
Gilbert & Gaillard, 01/04/2020
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