
Château Couhins-Lurton Blanc 2016
AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

PRÉSENTATION

C’est sans doute ici que se révèle la quintessence d’un vin mono-cépage à Bordeaux. Le Sauvignon
blanc sur ce terroir très particulier, où les graves laissent affleurer les sous-sols argilo-calcaires,
s’exprime avec une précision et une race qui rendent ce cru classé unique en son genre.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES

2016 fait partie des grands millésimes de ces 20 dernières années : hiver exceptionnellement
doux et humide, printemps très arrosé jusqu'en juin. Puis, mi-juin, le millésime change
radicalement de profil : chaleur et sècheresse diurne, nuits fraîches. Des conditions idéales pour
de beaux raisins !

VENDANGES

05/09/2016

LE VIN

CÉPAGES

Sauvignon 100%

TENEUR EN ALCOOL

13,5 % vol.

DÉGUSTATION

Sa robe est brillante, d'un jaune très pâle, avec quelques reflets argentés. 
Le nez est expressif et aromatique. Très élégant, il laisse échapper des notes citronnées, de
pomelos très mûrs, auxquelles se mêlent des arômes de miel et de fleurs blanches (acacias, tilleul,
sureau). 
En bouche, équilibre et longueur  sont au rendez-vous. Des notes fruitées (brugnon, pêche
blanche) se mélangent aux notes de fleurs blanches (acacia, sureau) déjà perçues au nez. La finale
est tout aussi agréable, avec sa fraîcheur, une belle vivacité, marquées par des notes minérales et
citronnées.

ACCORDS GOURMANDS

Risotto aux langoustines, steak d'espadon grillé, plateau de fromages (Cabécou, Comté...).

SERVICE

Servir entre 8°C et 11°C

POTENTIEL DE GARDE

10 à 15 ans
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Château Couhins-Lurton Blanc 2016

AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

LE VIGNOBLE

TERROIR

Sol  gravelo-sableux du début quaternaire, sur un socle calcaire
plus ancien. 

SUPERFICIE DU VIGNOBLE

6 ha

ÂGE MOYEN DES VIGNES

27 ans

À LA VIGNE

Type de taille : Guyot double avec ébourgeonnage.
Vendanges : Manuelles en cagettes et tri sur table de réception. 

LE CHAI

VINIFICATION

Après pressurage et débourbage, en barriques de chêne (30%
neuves). 

ÉLEVAGE

Pendant 10 mois en barriques, sur lies totales avec bâtonnage
régulier. 

PRESSE & RÉCOMPENSES

2 Étoiles"Vin remarquable - La teinte pâle de la robe et le bouquet particulièrement riche de ce pessac,
ouvert sur des arômes complexes de fruits mûrs (pêche blanche, ananas, mangue et citron) et
de buis, composent une entrée en matière des plus engageantes. Le palais fait preuve
d'intensité et d'un équilibre impeccable, offrant à la fois de la fraîcheur, du gras et une jolie
puissance, notamment dans sa finale tendue et serrée. Bien que déjà très plaisante et
harmonieuse, cette bouteille mérite d'être attendue. Garde : 2020-2025. Accords mets-vins :
écrevisse au gratin, daurade à la citronnelle, gambas au curry."
Édition 2019, Le Guide Hachette des Vins, 05/09/2018

94/100"Jaune vif avec des reflets verts. Nez expressif et aromatique aux notes de pamplemousse,
fruit de la passion et groseille à maquereaux, avec un soupçon de kiwi mûr. Juteux et frais en
bouche, avec une acidité modérée, des nuances d'agrumes et de fruits exotiques, et une
excellente longueur. Très raffiné."
Markus Del Monego, 13/04/2017

17/20"Une belle acidité et de la fraîcheur, associées à une véritable exubérance : difficile de croire
qu'il s'agit d'un 100 % sauvignon blanc. Comme d'habitude. À boire : 2017 à 2027."
Jancis Robinson, 25/04/2017

92 - 94/100"Un joli vin aux nuances de pain grillé, avec une délicieuse acidité et des notes de citron, de
pomme et d'abricot. La bouche est vive et pleine d'énergie, et la finale rafraîchissante."
Roger Voss, The Wine Enthusiast, 12/04/2017
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