DOMAINE de

TREVALION

FAMILLE DURRBACH

| Domaine de Trevallon Blanc 2010
\ DQT\/WNF i/ / IGP des Alpilles,

TREVALION

\/1 | Vinification traditionnelle, en barriques bourguignonne dont 25% neuves.

SITUATION
Nord des alpilles

TERROIR
Sol calcaire et argileux, trés caillouteux : Hauterivien et Barrémien, ére secondaire,
crétacé inférieur, moins de 130 millions d'années.

VINIFICATION
Elevage cépages par cépages en barriques 12 mois, sans soutirage, avec deux ou trois
batonages. Collage a l'argile, et 1égére filtration a la mise en bouteille.

CEPAGES
Marsanne 50%, Roussanne 24%, Chardonnay 10%, Grenache blanc 8%, Clairette 8%

SERVICE
Carafer une demi-heure avant la dégustation, servir a 13°C..

DEGUSTATION
Blanc de garde: attendre 2017

ACCORDS GOURMANDS
Poissons grillés a I'huile d'olive

PRESSE & RECOMPENSES

"Commentaire RVF « Réussites Exceptionnelles »

-Robe brillante avec des reflets verts.

-Nez de verveine, péche, abricot, épices

-Bouche ample avec un peu de miel, de I'amande et de la citronnelle.”
Revue des vins de France, 06/03/2013

Domaine de Trévallon )

Avenue Notre Dame du Chateau, 13103 Saint-Etienne-du-Gres
Tel. 04.90.49.06.00 - info@domainedetrevallon.com
www.domainedetrevallon.com/ € 6

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

11


http://www.tcpdf.org
www.domainedetrevallon.com/
https://facebook.com/DomainedeTrevallon
https://twitter.com/trevallonwine
https://vincod.com/K75G7F

