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AMEDEE

VIGNOBLES EN PARC NATUREL

AMEDEE, Les Cuvées D'Exception, Les Hautes Sentes,
AOP Luberon, Blanc

AOP Luberon, Vallée du Rhéne, France

PRESENTATION

La cuvée Les Hautes Sentes tire son nom des sentiers qui meénent vers nos vignobles
d'altitude. Etre vigneron dans un parc Naturel nous impose de protéger notre
environnement, sa biodiversité, son artisanat local et sa culture. Plus il y a de biodiversité,
plus le terroir parle.

SITUATION
Petites parcelles sélectionnées parmi nos meilleurs terroirs situés sur les pentes du massif
du Luberon, donnant naturellement de faibles rendement, 30 hl / ha.

TERROIR
Sols argilo-calcaires.

A LA VIGNE
Récoltes de mi septembre a fin septembre, tous cépages simultanément. Vendanges de
nuit.

VENDANGES
Vendanges de nuit.

VINIFICATION

Macération pelliculaire courte, puis pressurage pneumatique. Fermentation alcoolique pour
20% en flts de chéne (dont 30% neufs). Fermentation alcoolique des autres 80% en cuve, a
12-14°C. Elevage sur lies fines 6 mois.

FLEVAGE
Elevage pendant 6 mois.
LUBERON

APPECLATION D"ORIGINE PROTEGEE

CEPAGES
Vermentino 60%, Grenache blanc 40%

13 % VOL.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.
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AMEDEE, Les Cuvées D'Exception, Les Hautes Sentes, AOP Luberon, Blanc

SERVICE
Servir a 12°C.

DEGUSTATION

La robe est jaune paille avec des reflets argentés. Quelques épices et des notes dinfusion participent a la complexité
aromatique. L'attaque se fait sur la sucrosité, la suavité avec beaucoup de feutré et de rondeur. Elle développe des notes
de miel, de citron et de noisettes grillées.

AU NEZ
Le nez est intense et complexe. Il dévoile des nuances de fruits a chair jaune bien mQrs et un boisé plus lacté, caramel au
lait.

EN BOUCHE
La bouche dégage un bon volume, une belle rondeur soutenue par une acidité qui donne au vin allonge et persistance.

ACCORDS GOURMANDS
Vous apprécierez ce vin en apéritif. Il révélera étre également un allié de choix pour accompagner une noix de veau aux
champignon a la creme, une omelette a la truffe noire ou des langoustes a I'armoricaine.

BOURGOGNE REGAIN MUSGO AT024387 3256811114673 3256811614609

17,3*24,9*30,4 12,2*80%120

AMEDEE

rue Amédée Ginies, 84240 La Tour d'Aigues
Tel. 04.90.07.27.37 - advgms@marrenon.com
www.les-vins-amedee.fr/ €18

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

2/2


http://www.tcpdf.org
www.les-vins-amedee.fr/
https://facebook.com/lesvinsamedee/
https://instagram.com/lesvinsamedee/
https://vincod.com/K01RVF

