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Domaine d'Aigues - DOP Luberon Tinto 2024

AOP Luberon, Vallée du Rhéne, Francia

Esta Bodega obtiene su nombre de la region de Aigues, zona que estad delimitada
de manera natural por el Luberdn al norte y el Durance al sur. «Aigues» es la forma
afrancesada del término occitano « aiga » que significa «agua». Estas vifias disponen

asi de reservas de agua naturales que permiten que las uvas alcancen su plena
madurez fendlica incluso durante los afilos mas secos, cuando la vid sufre, por otro
lado, un importante estrés hidrico.

PRESENTACION

Propiedad de Henri Pancin, la Bodega es dirigida por Vincent Ratz, y Elise Pottier se encarga
de la vinificacion. Siendo los tres muy perfeccionistas, ellos velan para que cada afio se
obtenga el mejor vino de una de las mas bellas regiones de esta apelacion.

TERRUNO
Tipo de suelo : arcillo-calcareo y arenas del mioceno.

EN LA VINA
Edad media de las vifias : 25 afios.

ELABORACION DEL VINO
Vinificacion tradicional con despalillado completo, seguido de maceracion pelicular en frio
durante 3 dias y un encubado de 3 semanas para una extraccion éptima.

UVAS ESPECIFICACIONES
Syrah 60%, Grenache noir 20%, Carignan AzUcar residual: <3 g/l
15%, Cinsault 5%

SERVICIO
Temperatura ideal de servicio : 16°C - 18°C.

DEGUSTACION

Vestido granate profundo con reflejos violetas. Aroma intenso y complejo con fragancias de
frutos silvestres (moras), y de frutas con semillas (higos). Poderoso y largo en boca, ofrece
taninos sedosos y una notable concentracion.

EL ABUSO DE ALCOHOL ES PELIGROSO PARA LA SALUD. DISFRUTA DE UN CONSUMO RESPONSABLE
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