
Château Bonnet Blanc 2019
AOC Entre-deux-Mers, Bordeaux, France

PRÉSENTATION

Château Bonnet Blanc se veut typique de cette région qui propose des blancs d’assemblage
aromatiques, frais et gras en bouche. Son style fruité, très sauvignon, développe un bouquet de
poire et de fruits exotiques, relevé par des notes d'agrumes. Le résultat est un vin expressif,
vibrant, très équilibré en bouche : un style accessible et facile à boire qui a fait son succès.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES

2019 a été marqué par la quasi-absence de froid hivernal, d'où des dates de débourrement plus
précoces au vignoble. La pluviométrie printanière a été peu abondante. Un épisode de forte
sècheresse s'est fait ressentir au début de l'été. Les pluies d'août ont été salvatrices pour la vigne.

VENDANGES

5 Septembre - 21 Septembre 2019.

LE VIN

CÉPAGES

Sauvignon blanc 75%, Sémillon 20%,
Muscadelle 5%

TENEUR EN ALCOOL

12,5 % vol.

DÉGUSTATION

Sa robe brillante, d'une belle limpidité, est d'un beau jaune pâle où virevoltent quelques reflets
verts. 
Le nez est intense. Il laisse échapper des arômes délicats de fruits blancs, de poire mais aussi
d'agrumes. 
L'attaque est belle, franche. Le milieu de bouche présente rondeur et volume. Une agréable
fraîcheur en finale apporte de la longueur. C'est un vin qui offre un bel équilibre et l'on retrouve,
ici, ces savoureux arômes de fruits blancs, déjà perçus au nez.

ACCORDS GOURMANDS

Ce Bonnet blanc 2019 sera particulièrement agréable à déguster sur un beau plateau d'huîtres,
un gratin de crabe ou bien encore des moules marinières.

SERVICE

Servir entre 7°C et 11°C

POTENTIEL DE GARDE

2 à 3 ans
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Château Bonnet Blanc 2019

AOC Entre-deux-Mers, Bordeaux, France

LE VIGNOBLE

TERROIR

Argilo-calcaire et argilo-siliceux 

SUPERFICIE DU VIGNOBLE

137 ha

ÂGE MOYEN DES VIGNES

19 ans

À LA VIGNE

Type de taille : Guyot double 
Vendanges : Vendanges mécaniques. 

LE CHAI

VINIFICATION

Après macération pelliculaire et débourbage, en cuve inox
thermo-régulées. 

ÉLEVAGE

Pendant 4 mois en cuves sur lie. 
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