Chateau de Fontcreuse, AOP Cassis, Cuvée F, AOP
Cassis, Blanc, 2022

AOP Cassis, Provence, France

PRESENTATION
Formidable Cassis blanc cuvée F. ou s'entremélent les notes persistante de fruits mars et de
chevrefeuille. De bouche harmonieuse, un grand vin suave et sec.

SITUATION

Sur la commune de Cassis, C'est 'une des plus vieilles appellations de France reconnue des
Mai 1936. Elle fut 'une des trois premieres consacrées et régies par llnstitut National
d'Origine (INAO) : un domaine exceptionnel, unanimement reconnu.

TERROIR
Calcaire du crétacé caillouteux.

A LAVIGNE
, ) La culture de la vigne est traditionnelle : travail du sol, ébourgeonnage au printemps et
vendanges en vert en juillet afin de maitriser les rendements. Vendanges manuelles.

N VINIFICATION
‘ Foulage, égouttage, faible pressurage, débourbage des jus a froid (12°c), et fermentation
alcoolique thermorégulée (18°c). Fermentation malolactique blogquée.

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Marsanne 60%, Ugni blanc 25%, Clairette  Superficie du vignoble: 16,25 ha
15%
13 % VOL.
SERVICE
10a12°c
POTENTIEL DE GARDE
5ans
ACCORDS GOURMANDS
Coquillages, crustaceés, bouillabaisse et poissons.
PRESSE § RECOMPENSES
GUIDE ' "Ala téte des premiers Grands Vins classés""
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