DIVINUS

de
Chateau Bonnet

Divinus de Chateau Bonnet Rouge 2018

AOC Bordeaux, Bordeaux, France

PRESENTATION

Divinus est la cuvée Grand Vin du chateau Bonnet. Issu de parcelles sélectionnées et cultivées
comme pour un grand cru pour produire les raisins les plus complexes et équilibrés, sa robe rouge
cerise nous dévoile au premier regard toute sa noblesse. Le nez séduit par la complexité de ses
arbmes de fruits rouges, bien mars, tout en finesse. Une pointe de réglisse vient rehausser
I'ensemble. En bouche, les tanins sont ronds, veloutés, relevés de notes de fruits rouges bien mars,
un peu de mdre et de cassis.?

LE MILLESIME
CONDITIONS METEOROLOGIQUES
— v o 2018, est une des années les plus chaudes depuis 1900 : des températures plus élevées que la
2018 2 normale, un été 2018 classé au 2e rang des étés les plus chauds, un fort ensoleillement... A une
pluviométrie abondante a succédé, des juin, une secheresse persistante, frélant les records en
septembre.
VENDANGES
17/09/2018
LE VIN
Chateau Bonnet CEPAGES TENEUR EN ALCOOL
e Merlot 80%, Cabernet sauvignon 20% 14 % vol.
e oes i sl

JondsfS DEGUSTATION

' La couleur de ce Divinus est d'un beau rouge cerise, profond. Belle densité.

On reléve un joli nez, expressif, sur un mélange de fruits noirs tels que la mQre, mais aussi de notes
boisées et épicées, fruits d'un élevage en barriques. On notera le bel équilibre existant entre le
fruit et le bois.

L'attaque est franche. Le milieu de bouche présente une jolie rondeur. Cette bouche est dense et
bien structurée. On notera également une belle longueur. On retrouve les notes de boisé et de
fruits noirs, déja distingués al'olfaction.

ACCORDS GOURMANDS
Cote de beeuf cuite au four ou bien pintade rétie en cocotte.

SERVICE
Servirentre 13°Cet 15°C

POTENTIEL DE GARDE
5a10ans
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LE VIGNOBLE

TERROIR
Sol maigre, argilo-calcaire, peu profond sur calcaire a astéries,
bien drainé, exposé Sud

SUPERFICIE DU VIGNOBLE
4 ha

AGE MOYEN DES VIGNES
23 ans

ALAVIGNE
Type de taille Taille sévére en Guyot double avec
ébourgeonnage d'un ceil sur deux, enlevement des bourgeons

secondaires
Vendanges : Manuelles

LE CHAI

VINIFICATION

Fermentation a température controlée avec remontage et «
émiettage » du chapeau de marc.

ELEVAGE
Pendant 18 moins en barriques neuves (origine France).
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