DOMAINE de

TREVALION

FAMILLE DURRBACH

Domaine de Trevallon Blanc 2014
IGP des Alpilles,

Vinification traditionnelle, en barriques bourguignonnes dont 25% neuves

SITUATION
Nord des alpilles

TERROIR
Sol calcaire et argileux, trés caillouteux : Hauterivien et Barrémien, ére secondaire,
crétacé inférieur, moins de 130 millions d'années.

VINIFICATION

Elevage cépages par cépages en barriques 12 mois, sans soutirage, avec deux ou trois
batonages.

Débourbage et collage a l'argile.

Légere filtration a la mise en bouteille.
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CEPAGES
Marssanne 55%, Grenache blanc 15%, Roussanne 15%, Clairette 9%, Chardonnay 6%

SERVICE
Ne pas ouvrir avant 2022
Carafer une demi-heure avant la dégustation, servir a 13°C .

DEGUSTATION

Un vin d'une grande fraicheur, jaune pale aux reflets
dorés. Un nez d'herbe coupée, de fleurs blanches,

de citronnelle et de miel. L'amande ameére se révele en
bouche, 1égérement anisée et safranée.

Un vin de belle garde.

ACCORDS GOURMANDS
Poisson grillé.

Domaine de Trévallon )

Avenue Notre Dame du Chateau, 13103 Saint-Etienne-du-Gres
Tel. 04.90.49.06.00 - info@domainedetrevallon.com
www.domainedetrevallon.com/ € 6 E

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

11


http://www.tcpdf.org
www.domainedetrevallon.com/
https://facebook.com/DomainedeTrevallon
https://twitter.com/trevallonwine
https://vincod.com/E6M7RF

