
JACQUES YVES
AOC Bordeaux - Розовое

МЕСТОПОЛОЖЕНИЕ
Креман де Бордо — это белые или розовые игристые вина. Они производятся
в регионе Антр-де-Мер, их отличительные качества связаны с особенностями
терруара, а также с мягким океаническим климатом этого региона.
Виноградники располагаются между реками Гаронна и Дордонь, и их уровень
влажности соответствует методике производства шампанского.

ПРОИЗВОДСТВО ВИНА & MATURING
Ручной сбор урожая. Транспортировка урожая от виноградника до пресса
осуществляется в специальных ящиках. Все стадии винификации
соответствуют шампанскому методу производства игристых вин: прессование,
первое брожение, добавление тиражного ликера для запуска вторичного
брожения в бутылке, выдержка, ремюаж, удаление осадка под давлением,
титрование для достижения уровня сахара 10 г/л. 

ВИНОГРАДНАЯ ЛОЗА
Мерло 66%, Совиньон 34%

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ
СОЧЕТАНИЯ
Этот креман — восхитительный
аперитив и сопровождение к
десерту.

ДЕГУСТАЦИЯ
Вино бледно-розового цвета с легкими пузырьками. Ярко-фруктовое в
аромате. Округлый и богатый ароматами вкус.
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ЗЛОУПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЕМ ОПАСНО ДЛЯ ВАШЕГО ЗДОРОВЬЯ. ПОТРЕБЛЯЙТЕ И НАСЛАЖДАТЬСЯ В МЕРУ.
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