
JACQUES YVES
AOC Bordeaux - 桃红葡萄酒

酿造 & 培酒
手工采摘。小箱是将葡萄从葡萄园运至压榨机使用的唯一工具。酿酒各阶段均按
照酿造香槟的方法进行：压汁、一次发酵、在瓶中二次发酵获得气泡、陈酿、转
瓶、除渣、补液，让含糖量达到10克/升。 

葡萄品种
梅洛 66%, 品丽珠 34%

食物搭配
无论是作为开胃酒还是甜点的配
酒，这款气泡酒都能满足阁下的
味蕾。

品鉴
这款葡萄酒释放出淡淡的气泡，身着淡粉色酒裙。果香极其浓郁。口感圆
润，芬芳美味。
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滥用酒精是危险的，为了您的健康，请适度饮用。 适度消费和享受。
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