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AOC Cotes du Rhone Rouge 2015 "Les Balmes”

AOQOC Cotes du Rhone, Vallée du Rhone, France

Nez puissant et frais aux aromes de fruits rouges et noirs, avec quelques discretes

notes animales. En bouche c¢’est puissant, rond, maitrisé, avec une finale longue sur le
zan doux et les épices.

LE MILLESIME

De la chaleur, du soleil, du mistral pour aérer les grappes, des nuits fraiches et quelques pluies
parsemées au fil de 1'été.

Le millésime 2015 se distingue aussi par la récolte homogene des cépages Syrah et Grenache,
ce qui nous a notamment permis de travailler sur des assemblages des le début de la
macération.

Les vendanges en rouge on débuté le 9 septembre.

SITUATION
Le Domaine des Bernardins se situe & Beaumes de Venise sur le versant Sud des Dentelles de
Montmirail, dans la partie méridionale de la vallée du Rhone.

TERROIR

Sols : calcaires tendres parsemés de zones gréseuses de molasses sableuses.

A LA VIGNE

Le vignoble et le terroir sont I'essence de nos vins. C’est la ol tout commence et ol nous
concentrons nos efforts toute 'année. Il n’y a pas de grands vins sans de grands raisins.Les
facons culturales sont pour I'essentiel manuelles. Cinq personnes a plein temps travaillent dans
le vignoble auxquelles s’ajoutent des équipes de saisonniers durant les travaux en vert et les
vendanges afin de faire ressortir le meilleur de nos vignes. Le travail manuel et 'intérét porté
pour chaque cep sont essentiels. C’est ainsi que la taille, 1’ébourgeonnage, le palissage,
effeuillage et les vendanges sont effectués a la main avec un soin méticuleux.L’entretien du sol
se fait par les labours traditionnels. Les fumures organiques sont & base de marc de raisin.Le
domaine travaille et respecte le référentiel national de "'agriculture raisonnée”.En matiere de
protection des cultures, nous utilisons des produits phytosanitaires uniquement lorsque cela est
nécessaire et justifié et en fractionnant, de maniere adaptée, les traitements, de facon a
minimiser les quantités de produits utilisés. Nous favorisons les méthodes culturales et
biologiques pour réduire au maximum I’utilisation des produits phytosanitaires. Enherbement
des sols, ébourgeonnage et effeuillage des vignes, maintien de la biodiversité en bord de parcelle
: oliviers, amandiers, romarins, capriers et cypres.

VINIFICATION

Deux cuvées de rouge sont élaborées au domaine. Des vins de terroir produits a partir de 2
cépages typiques des Cotes du Rhone : le Grenache et la Syrah. Nous ne suivons pas de recette
de vinification mais nous faisons une recherche permanente visant a privilégier I’expression du
terroir et la particularité du millésime. Sans exces vers la surmaturation et la surextraction, la
fraicheur du vin et son équilibre nous semble indispensable.

Lors d’une cuvaison de 15 jours en cuve béton, nous cherchons & extraire de facon douce les
tanins et anthocyanes indispensable & la structure et & la couleur du vin. Aucun contact avec le
bois n’est réalisé durant I’élevage. Ainsi les caractéristiques de notre terroir vont pouvoir
ressortir librement.
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AOC Cotes du Rhéne Rouge 2015 "Les Balmes"

CEPAGES
Grenache noir 90%, Syrah 10%

SERVICE
Servir 4 18°C
Garde 8 & 10 ans

ACCORDS GOURMANDS

A table, tres agréable avec la cuisine provencale, le gigot d’agneau, les farcis et avec le fromage.
PRESSE & RECOMPENSES

LAREVUE DU 15-15.5/20

"Cette cuvée élégante demeure une référence en Cotes-du-Rhone. Son nez délicieux oscille entre le fruit bien
mir et le beau végétal noble. Jolie matiere ample et nuancée. Chaque année, elle grandit en termes de
raffinement sans perdre en volume ni en densité."

Type de bouteille Contenance Code article Barcode bouteille Barcode Carton
(ml)

bourgogne tradition _ 3760155920222 |3 3760155920223

Palette Cols par Cols par Rangs par Cartons Poids btlle Poids Poids Hauteur Diamétre Dimensions cartons Dimensions palette
Europe carton palette palette par rang ()} carton (kg) palette (kg) btlle (cm) btlle (cm) (H*L*P cm) (H*L*P cm)

EPAL 12 600 9 5.55 1.33 16 800 29,6 8,2 18 x 31 x 50 180 x 120 x 80
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