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Louis Hauller - Pinot Noir, Evidence Bio

AOP Alsace, Alsace, France

Unique cépage rouge d'Alsace, ce Pinot Noir séduit par sa fraicheur et ses notes vives de

fruits rouges. Sa structure souple et fine procure une bouche trés fruitée et agréable. Idéal
avec de la Charcuterie.

PRESENTATION

Le Pinot Noir, d'origine bourguignonne, est le seul cépage rouge autorisé en Alsace. Principalement
destiné a l'origine a I'élaboration de vins légers, il est de plus en plus vinifié en rouge, ressuscitant une
tradition trés ancienne...

TERROIR
Argilo-calcaire

A LA VIGNE

L'agriculture biologique est la réponse écologique a I'agriculture conventionnelle, les traitements sont
réalisés grace a des produits provenant de la nature. De plus, il y a une prise en compte importante du sol
et du sous-sol.

VINIFICATION

- Eraflage

- Macération 10 a 15 jours en cuve avec remontage 2 fois par jour

- Pressurage doux grace a un pressoir pneumatique

- Fermentation controlée entre 16° et 18°C. Fermentation malolactique

ALSACE . , , N . . , . . .
- Elevage en cuve inox thermo-régulées (6 a 9 mois), afin de gérer au mieux son élaboration tout au long
2 Z de la vinification
PINOT NOIR CEPAGE 12,5 % VOL.
& Pinot Noir 100% Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a
L base d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de
FAMILLE ¥ HAULLER Iait.
SERVICE
A servir entre 10° et 12°C. Potentiel de garde : 3 a 5 ans.
DEGUSTATION
A S Un vin d'une couleur rouge rubis, limpide et brillant. Un nez riche caractérisé par des notes de fruits
* o . . , . . ., . N . . .
e rouges, de cerises griottes. En bouche, c'est un vin léger et fruité (fruits rouge a petites baies) porté par

BIOLOGIQUE|

une acidité constante et agréable. C'est donc un vin bien équilibré et sympathique.

ACCORDS GOURMANDS
Délicatement fruité et servi frais, trés apprécié autour des buffets et des pique-niques proposant des
charcuteries, des grillades ou des salades.

Type de bouteille Contenance (ml) Code article Barcode bouteille Barcode Carton
Eirope T R arem w o emerim paliﬁf ko) bl (om) bileomy o LBam LR
EPAL 6 576 8 12 1,3 7.8 780 36 7 13,5%21*36,5 13*80*120
1/
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1 rue du Muscat, 67650 DAMBACH LA VILLE - France
Tel. 0388924000 - contact@famillehauller.com
www.louishauller.com €3 6 E._ -

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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