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MARRENON

MAISON DE VIGNERONS
ENTRE MER & MONTAGNES

MARRENON, Les Biosphéres, Seasons, AOP

Luberon BIO, Blanc
AOC Luberon, Vallée du Rhone, Frankreich

Seasons bringt Sie mitten ins Herz des Luberon, dieses Landes mit seiner so

reichen Fauna und Flora, dieser unverzichtbaren Atem der Natur, die wir pflegen
und bewahren.

Mit der Kollektion Seasons ladt Marrenon Sie ein, das Herz eines wunderschonen,
atemberaubenden Gebiets zu entdecken, im Herzen des Regionalen Naturparks Luberon -
ein UNESCO-Biosphdrenreservat... Entdeckung und Staunen angesichts des Reichtums
dieses Terroirs, mit Weinen von einzigartiger und groRzugiger Personlichkeit.

Les Winzer, die diese Cuvée kreieren, bewirtschaften kleine Weinbaubetriebe mit einer
Grofe von 10 bis 15 Hektar. Auf der Nordseite des Luberon-Massivs, einer Region, die
durch eine langsame und spate Reifung gekennzeichnet ist, bestehen die Boden
hauptsachlich aus ton-kalkhaltigem Material mit einer feinen steinigen Textur. Auf der
SUdseite hingegen, einem Gebiet, das eine frihe Reifung beglnstigt, finden sich Kolluvien
aus Kieselsteinen, die durch die Durance abgelagert wurden, sowie ton-kalkhaltige Boden
mit einer starker ausgepragten Steinigkeit. Weiter sudlich, jedoch am stlichen Ende des
Massivs in héheren Lagen bis zu 500 Metern, bieten die Bdden aus kalkhaltigem Mergel
besondere Bedingungen fur eine spate Reifung und zeichnen sich durch eine spezielle
Frische aus.

Wenn Sie weitere Informationen oder eine andere Ubersetzung bendtigen, lassen Sie es

mich wissen!

Die Parzellen werden unter Einhaltung der Prinzipien des biologischen Landbaus
bewirtschaftet.

Die Ernte erfolgt nachts, um einen eleganten und delikaten Wein zu schaffen, der durch
eine luftige Ausdruckskraft und eine frische Note charakterisiert ist.

Die Fermentation erfolgt bei niedriger und kontrollierter Temperatur, normalerweise
zwischen 14 und 16°C.

Der Wein wird auf Feinhefe ausgebaut, was seiner Personlichkeit Nuancen von Komplexitat
und Textur hinzufugt.

DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIEREN.
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https://facebook.com/Marrenon.Luberon
https://instagram.com/marrenon_vignobles/
https://vincod.com/BL1M6D

MARRENON, Les Biosphéres, Seasons, AOP Luberon BIO, Blanc

Vermentino, Grenache blanc, Clairette, Ugni blanc, Roussanne

Il passt perfekt zu gereiftem Ziegenkase sowie zu gegrilltem Fisch.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIEREN.
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