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MARRENON

MAISON DE VIGNERONS
ENTRE MER & MONTAGNES

MARRENON, Les Biosphéres, Seasons, AOP

Luberon BIO, Rosé
AOC Luberon, Vallée du Rhéne, Frankreich

Seasons bringt Sie mitten ins Herz des Luberon, dieses Landes mit seiner so

reichen Fauna und Flora, dieser unverzichtbaren Atem der Natur, die wir
pflegen und bewahren.

VORSTELLUNG

Mit der Kollektion Seasons ladt Marrenon Sie ein, das Herz eines wunderschonen,
atemberaubenden Gebiets zu entdecken, im Herzen des Regionalen Naturparks Luberon -
ein UNESCO-Biosphdrenreservat... Entdeckung und Staunen angesichts des Reichtums
dieses Terroirs, mit Weinen von einzigartiger und grof3zlgiger Personlichkeit.

TERROIR

Die Winzer, die hinter dieser Cuvée stehen, bewirtschaften kleine Weinguter, die sich Uber
Flachen von 10 bis 15 Hektar erstrecken. Auf der Nordseite des Luberon-Massivs, einer
Region, die durch eine langsame und spate Reifung gekennzeichnet ist, sind die Boden
hauptsachlich ton-kalkhaltig mit einer feinen steinigen Textur. Auf der Stdseite hingegen,
einem Gebiet, das eine frihe Reifung beglnstigt, bestehen die Boden aus Kolluvium von
Kieselsteinen, die von der Durance abgelagert wurden, sowie aus ton-kalkhaltigen Boden
mit einer starker ausgepragten Steinigkeit. Ebenfalls auf der Stdseite, aber am 6stlichen
Ende des Massivs, bietet eine hochgelegene Zone, die bis zu 500 Meter reicht, spdte
Reifungsbedingungen mit einer besonderen Frische, die auf stark kalkhaltige Mergelbdden
zuruckzufthren ist.

IM WEINBERG
Die Parzellen werden unter Einhaltung der Prinzipien des biologischen Landbaus
bewirtschaftet.

WEINLESE
Die Ernte wird nachts durchgefuhrt, um einen eleganten und zarten Roséwein zu erzeugen,
der durch eine luftige Ausdruckskraft und eine frische Note gepragt ist.

WEINHERSTELLUNG
Es werden nur die Vorlauf- und die ersten Presssafte ausgewahlt, um ein Gefuhl von Fille
und Weichheit zu verleihen.

REBSORTEN
Grenache noir 70%, Syrah 30%

SERVIEREN
Gekuhlt genieBen, idealerweise zwischen 10 und 12 °C.

ALTERUNGSPOTENTIAL
Im Jahr zu trinken

SPEISENEMPFEHLUNGEN
Dieser Wein harmoniert perfekt mit gegrillten Garnelenspie3en oder einem provenzalischen
Gemusetian.

DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAREN GENIEREN.

B1TML5D


http://www.tcpdf.org
www.marrenon.fr
https://facebook.com/Marrenon.Luberon
https://instagram.com/marrenon_vignobles/
https://vincod.com/B1ML5D

