
Château de Quantin Blanc 2019
AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

PRÉSENTATION

Installé sur des croupes graveleuses exploitées depuis le XVIIe siècle, le vignoble du Château de
Quantin produit des vins blancs dont l'expression aromatique est gourmande et fruitée. Au nez, il
révèle de délicates notes d’agrumes (citron, pamplemousse) mêlées aux arômes de fruits blancs
(pêche). Frais et vifs, ces Pessac-Léognan peuvent être servis jeunes.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES

2019 a été marqué par la quasi-absence de froid hivernal, d'où des dates de débourrement plus
précoces au vignoble. La pluviométrie printanière a été peu abondante. Un épisode de forte
sècheresse s'est fait ressentir au début de l'été. Les pluies d'août ont été salvatrices pour la vigne.

VENDANGES

29/08/2019

LE VIN

CÉPAGES

Sauvignon blanc 100%

TENEUR EN ALCOOL

13 % vol.

DÉGUSTATION

La robe est jaune clair, avec quelques reflets dorés. 
Très sauvignon, le nez est expressif, sans agressivité, et laisse s'échapper un agréable mélange de
notes de fruits blancs (pêche, brugnon), d'agrume, relevées d'un soupçon de fumé. 
En bouche, c'est un vin qui présente beaucoup de fraîcheur, un joli gras et une belle ampleur.  On
retrouve les arômes savoureux de fruits à chair blanche (brugnon) et d'agrumes (pamplemousse).
Le boisé est bien intégré. La finale est sur la fraîcheur, rehaussée d'une pointe de salinité.

ACCORDS GOURMANDS

On appréciera ses qualités sur les poissons et fruits de mer cuisinés, les viandes blanches grillées
ou fumées.

SERVICE

Servir entre 9°C et 12°C

POTENTIEL DE GARDE

3 à 5 ans
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LE VIGNOBLE

TERROIR

Graves profondes, argilo-calcaires en bas des pentes 

SUPERFICIE DU VIGNOBLE

11,3 ha

ÂGE MOYEN DES VIGNES

23 ans

À LA VIGNE

Type de taille : Guyot double 
Vendanges : Manuelles ou mécaniques après sélection manuelle
à la vigne 

LE CHAI

VINIFICATION

Après débourbage, partiellement en barriques et cuves inox
thermo-régulées. 

ÉLEVAGE

Une partie en barriques, le reste en cuves inox sur lies. 
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