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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Ferraton Pereet Fils

FERRATON PERE & FILS

Hermitage Les Miaux, Rouge 2016
AOC Hermitage, Vallée du Rhdne, France

TERROIR
-argilo-calcaire avec des sables et galets roulés en surface.
-terrasses de galets roulés

VINIFICATION
Vendange éraflée, vinifiée en cuves béton (pour une meilleure inertie thermique) pendant 4 semaines
environ (suivant le millésime). Extraction par remontages et pigeages.

ELEVAGE
Elevage en f(its de chéne de 12 & 14 mois suivant le millésime (10% en f(ts neufs).

CEPAGE 14 % VOL.
Syrah 100% Contient des sulfites.

SERVICE
Il est conseillé de servir cevina17-18°C

POTENTIEL DE GARDE
5ans

DEGUSTATION

Robe : robe rubis profond.

Nez : ardbmes de fruits noirs, épices et réglisse.

Bouche : vin charnu, puissant avec des tannins soyeux. Ardmes de petits fruits tres mdrs. Vin
persistant et long en bouche.

PRESSE & RECOMPENSES

% ﬂ 90/100
MW "A blend of les Dionniéres and le Méal, the 2016 Hermitage Les Miaux is a solid
effort, showcasing mocha and black olive aromas and flavors. It's medium to full-
bodied, with a dight dip in intensity on the mid-palate, and the finish is long and
velvety."

95/100

Wine Speetatm‘ "Sombre et serré de jeunesse, il a un gros noyau de mdre, de cassis et de figue en
réserve tandis que les notes de racine de réglisse, de limon et de ganache dominent
pour l'instant. Une touche de tabac aléchante traverse la finae. Cette version
solide comme le roc a une structure ample et devrait se tricoter entiérement avec le
temps. Meilleur de 2020 a 2035. 200 caisses fabriquées, 30 caisses importées. -
M

13 rue de la Sizeranne, 26600 TAIN L'HERMITAGE

Tel. 04 75 08 59 51 - ferraton@ferraton.fr

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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Hermitage Les Miaux, Rouge 2016

94/100

"En téte des trois cuvées de I'Hermitage, I'Hermitage Les Miaux 2016 riche, puissant et arriéré renonce a de nombreux
fruits bleus, violettes, herbes feuillues, laurier et arémes humides de pierre. 11 est riche, étagé et texturé en bouche,
avec beaucoup de fruits et une grande pureté. Bref, c'est un trés bon Hermitage qui va bénéficier de 2-4 ans d'ége en

bouteille et se conserver 15-20 ans.”
Jeb Dunnuck, Jeb Dunnuck

92/100

"Rubis d'encre. Des arémes profonds de fruits noirs, de réglisse, de viande fumée et d'encens sont complétés par des
notes d'épices et d'olive. Sappy et incroyablement concentré, offrant des saveurs de cerise amere, de myrtille, de
géteau aux fruits et d'espresso soutenues par une pointe d'acidité juteuse. Une nuance florale suave se présente sur une
finale d'une longueur impressionnante et teintée de fumée encadrée par des tanins souples. Fermenté dans des cuves en

béton et vieilli dans des demi-muids neufs et usagés ."

Josh Raynolds, Vinous

94/100
James Suckling

17,5+
Jancis Robinson

14,5
Guide Bettane et Desseauve desvins de France

15,5
La Revuedu Vin de France
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