CHATEAU

TOUR pE BONNET

Chateau Tour de Bonnet Blanc 2020

AOC Entre-deux-Mers, Bordeaux, France

PRESENTATION

Décliné dans les trois couleurs, le chateau Tour de Bonnet a vu le jour pour célébrer le centenaire
de I'édification de ce belvédere par Léonce Récapet, grand-pere d'André Lurton. Le blanc, frais,
fruité et floral, est I'archétype du vin d'Entre-deux-Mers, s'alliant parfaitement a la cuisine de la
mer.

LE MILLESIME

CONDITIONS METEOROLOGIQUES

Une grande douceur et une pluviométrie contrastée ont marqué 2020 : grosses pluies
printanieres, forte secheresse estivale. L'hiver, assez chaud, a favorisé un débourrement précoce.
Les chaleurs estivales passées, les nuits fraiches de fin aolt ont été tres bénéfiques a la
maturation des raisins.

VENDANGES
25/08/2020

SAUVIGNON BLA LE VIN

SEMILLON MUSCA
MIE'E‘NT":,E“-T'ZE:Z(JQ'EAR CEPAGES TENEUR EN ALCOOL
20200 Sauvignon blanc 78%, Sémillon 22% 12,5 % vol.
ANDRE Lurton ViTicu

DEGUSTATION
Ce vin présente une robe brillante, d'une couleur jaune tres pale, agrémentée de quelques reflets
argentés.

Le nez, trés expressif, laisse échapper des notes d'agrumes et de fleurs blanches (genét).
L'attaque est séduisante. Fraiche, la bouche offre un joli gras et beaucoup de gourmandise avec
des notes citronnées, légerement acidulées.

ACCORDS GOURMANDS

Ce Chéateau Tour de Bonnet sera le compagnon idéal d'un plateau de fruits de mer, d'un gratin de
crevettes ou d'une salade nordique.

SERVICE

Servir entre 7°Cet 11°C

POTENTIEL DE GARDE
2a3ans
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'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. ACONSOMMER AVEC MODERATION 1/2
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LE VIGNOBLE

TERROIR
Argilo-calcaire et argilo-siliceux

AGE MOYEN DES VIGNES
20 ans

ALAVIGNE
Type de taille : Guyot double

Vendanges : Récolte mécanique.
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LE CHAI

VINIFICATION

Apres macération pelliculaire et débourbage, en cuve inox
thermo-régulées.

ELEVAGE

Pendant 4 mois en cuves sur lies.
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