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Le vignoble Plan de Dieu présente cette caractéristique unique de reposer sur une
terrasse de cailloutis calcaires, balayée par le mistral.

PRÉSENTATION
Nous aimons à Marrenon ces expressions bien dosées et équilibrées, où l’impression de
matière est bien présente. Nous cherchons à l’affiner au maximum pour créer des
sensations en bouche empreintes de douceur et de velouté.
Nous avons recherché à renforcer les expressions des Syrah qui apportent des notes
épicées avec une touche de Mourvèdre, qui viennent renforcer et complexifier le style
traditionnel du grenache et son cortège de fruits très mûrs.
Les vignobles historiques de Marrenon nous ont transmis une grande passion pour les
cépages Syrah et Grenache sur nos magnifiques terroirs calcaires. La collection "Les Belles
Echappées" révèle d'autres expressions en explorant de nouveaux terroirs de caractère.

SITUATION
Le mot "plan" pour "plaine" fait référence à la disposition parfaitement plane de la terrasse,
et la référence à Dieu est probablement due aux chartreuses de Prébayon et de Saint-
André, datant du VIIe siècle, qui devinrent progressivement propriétaires de la quasi-totalité
de la zone appelée "Plan de Dieu". Pendant cette période, la région est "sous la bénédiction
de Dieu". Les moines conservent ces terres jusqu'à la Révolution. Selon une autre légende
du Moyen Âge, les voyageurs confiaient leur âme à Dieu avant de traverser cette vaste forêt
et cette garrigue avec ses prédateurs...

TERROIR
Dans notre quête de recherche de terroirs remarquables dans notre région de la Vallée du
Rhône, nous avons été conquis par la personnalité de cette appellation. Il y a une forte
unité de territoire, le sol est unique, cette belle terrasse de dépôts de cailloutis est bien
délimitée, exposée de façon permanente à l’influence du Mistral qui y est particulièrement
puissant.

VINIFICATION
Vendange égrappée. Vinification classique. Températures plutôt basses (18-20°C).
Macération de 15 à 20 jours tout en douceur.

ÉLEVAGE
Elevage en cuve.

CÉPAGES
Grenache noir, Syrah, Mourvèdre

SERVICE
Servir à  14°C.

POTENTIEL DE GARDE
3 à 5 ans, 5 à 10 ans
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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DÉGUSTATION
Nous aimons à Marrenon ces expressions bien dosées et équilibrées, où l’impression de matière est bien présente. Le nez
dévoile des notes de fruits rouges frais (framboise, cassis) que nous retrouvons en bouche pour dévoiler des sensations
empreintes de douceur et de velouté.
Nous avons recherché à renforcer les expressions des Syrah qui apportent des notes épicées (poivre blanc) avec une
touche de  Mourvèdre, qui viennent renforcer et complexifier le style traditionnel du grenache et son cortège de fruits très
mûrs. L'ensemble est équilibré, beaucoup de douceur et de fraicheur.

ACCORDS GOURMANDS
Ce vin rouge accompagnera parfaitement une daube provençale, une épaule d'agneau aux épices ou encore une côte de
boeuf et son os à moëlle.
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