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Salon 2015, el origen

PRESENTACION

Salon 2015 invita a emprender un viaje en el tiempo a la aparicion de la primera gota de Salon...
hace ya 120 afios. Salon 2015 se desvela como una vuelta a los origenes, una oda a la pureza, un
vibrante homenaije a las raices que lo han forjado.

Esta cuadragésima quinta afiada tiene un halo de renacimiento, un recordatorio de lo realmente
importante. 2015 nos lleva de nuevo a 1905, el afio en el que el audaz visionario Aimé Salon cred
su primera obra maestra, una que nadie habia sido capaz de imaginar aun: un champagne de un
solo vifiedo, Le Mesnil-sur-Oger, una sola variedad de uva, la chardonnay, y una sola afada,
reservada solo para afios excepcionales. Aunque inicialmente se concibi¢ para el exclusivo placer
de su genial inventor y sus amigos, despertd muy rapidamente el deseo de los epiclreos mas
exigentes de los locos afios veinte.

VENDIMIA

Después de un otofio muy suave y lluvioso, el invierno fue tipico, sin heladas fuertes. Siguié una
primavera humeda y los brotes de chardonnay empezarona aparecer el 14 de abril. A mediados
de mayo, comenzdé un largo periodo de sequia que se prolongd hasta mediados de agosto y que,
combinado con un buen sol, hizo que la Champafia estuviese radiante. La floracion del
chardonnay arrancé con entusiasmo el 11 de junio. Las uvas comenzaron a madurar a principios
de agosto y las vides finalmente recibieron unas lluvias muy bienvenidas y temperaturas mas
frescas, lo que permitioé que la planta completase su ciclo de maduracién con total tranquilidad.
El sol brillante regresé a Mesnil-sur-Oger cuando llegd la época de la cosecha, el 8 de
septiembre.

El verano de 2015 rompid varios récords historicos en lo tocante a la sequia y al sol. Estas
condiciones climaticas son responsables de la hermosa madurez de las uvas, promesa de una
afiada excepcional.

ESPECIFICACIONES
Contenido de azucar: 6 g/100 ml

SERVICIO
Saborearlo apenas fresco entre 13°y 15°.

POTENCIAL DE ENVEJECIMIENTO
Mas de 15 afios

DEGUSTACION

Desde su abertura, Salon 2015 hechiza todos nuestros sentidos. Su color de oro brillante es
iridiscente con reflejos verdes y plateados. La elegante y estimulante efervescencia de sus finas
burbujas revela un buqué preciso y delicado, que mezcla notas de flores blancas, aromas a tilo y
madreselva, y la creta omnipresente que atraviesa cada aroma. Su textura generosa y vivaz
aporta un equilibrio perfecto a su frescor salino e impactante, que evoca la quintaesencia del
terroir. En boca, intenso y con clase, ofrece una experiencia en la que se mezcla suntuosidad y
delicadeza, donde cada sorbo cuenta la historia de la tierra y el tiempo.

MARIDAJES

El Salon 2015, absolutamente complejo, destaca como un vino gastrondmico. Prepare su paladar
para un aperitivo con el Blanc de Blancs de su casa hermana, Delamotte, y siéntese a comer con
este gran vino, Salon 2015, con burbujas...

Se enriquece con alimentos de igual nobleza, como un suculento jamoén Kintoa DOP de cerdo
negro del Pais Vasco, un parmigiano-reggiano di montagna con aromas a hierbas frescas o
incluso unas ostras n.° 1, tostadas rapidamente sobre carbon binchotan, que libera todo su 1/2

poder yodado, salino, ahumado...
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Yendo alin mas lejos, el caracter calcareo del Salon 2015 deleitara los platos en los que el umami
despierta el paladar. Entre las obras maestras culinarias de la gastronomia francesa, destacamos
el formidable filete de lubina a la parrilla con costra de avellanas de Lot, del chef Sébastien Bras
del restaurante del mismo nombre. jEsta combinacion promete una larga trayectoria para el
Salon 2015!
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