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Chemin des Ocres, AOP Ventoux, Rouge

AOP Ventouy, Vallée du Rhéne, France

PRESENTATION

La terre est rouge flamboyante, par endroit orangée. Parfois elle tire sur le jaune et avec le
soleil couchant, elle vire au violet sombre. Pigment naturel, l'ocre donne a nos sols de
vignes une coloration chaleureuse. Elle fut a lorigine utilisée pour des peintures
rupestres... Notre cuvée "chemin des Ocres" fait référence a cette terre, berceau des ocres.

TERROIR
Parcelles argilo-graveleuses a forte pierrosité sur les flancs exposés sud du Mont Ventoux.
Zones tardives a forte amplitude thermique jour/nuit et a rendement moyen (28hl/ha).

A LA VIGNE
Récolte vers mi Octobre, trés tardivement

VINIFICATION
Fermentation alcoolique a température contrblée. Cuvaison longue, entre 20 et 30 jours.
Extractions douces. Jus de goutte uniquement.

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Grenache noir 90%, Syrah 10% Volume de production: 375 hL

15 % VOL.
Contient des sulfites. Ne contient ni oeuf ni produits a base
d'oeuf. Ne contient ni lait ni produits a base de lait.

SERVICE

Superbe vin avec un joli potentiel de garde. A déguster a 17°C en accompagnement de
magrets de canards, d'une épaule d'agneau au four ou d'un gibier en daube. A carafer 3h
avant.
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Chemin des Ocres, AOP Ventoux, Rouge

DEGUSTATION

Vin construit sur la puissance et la finesse. Nez sur la maturité avec des arémes de tabac blond et de griotte. Attaque sur la
richesse en bouche, par des notes de fruits mQrs, portées par des ardbmes de liqueur de petits fruits frais
(cassis/framboise). Les tanins du bois sont fondus et accompagnent le vin en bouche. Fin de bouche tres longue, fraiche,
sur la complexité (garrigue, torréfaction).
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