
Doria, AOP Luberon, Blanc
AOC Luberon, Vallée du Rhône, Frankreich

Die kalkhaltigen Böden der Weinberge des Luberon machen diesen Wein zu einem
wahrhaft ausdrucksstarken Wein!

VORSTELLUNG
Versteinerte Muschelschalen sind in den Gebieten am Fuße des Grand Luberon reichlich
vorhanden: Sie zeugen von einem warmen, flachen Meer mit reichem Tierleben, das vor 20
Millionen Jahren im Luberon existierte.

TERROIR
Kalkhaltige Tonböden. Kleine ausgewählte Parzellen, nur von unseren besten Terroirs an
den Hängen des „Massif du Luberon“ mit einem natürlich geringen Ertrag von 30hl/ha.

IM WEINBERG
Nächtliche Traubenlese Anfang Oktober.

WEINHERSTELLUNG
Nächtliche Traubenlese Anfang Oktober. Kurze Maischestandzeit. Für 20% des Weines
findet die alkoholische Gärung in Holzfässern statt. 

REIFE
Danach Ausbau für 6 Monate in Barriques aus französischer Eiche unter regelmäßigem
Aufrühren des Hefesatzes (“Battonâge). 

REBSORTEN
Vermentino 60%, Grenache blanc 30%, Roussanne 10%

13.5 % VOL.
Contains sulphites. Does not contain egg or egg products. Does not contain milk or milk-based products. 

SERVIEREN
Bei 12°C servieren. Ein idealer Aperitifwein. Er begleitet zudem  gut Kalbsfleisch mit
Champignoncremesoße, Omelett mit schwarzen Trüffeln oder armorikanischen Langusten.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAßEN GENIEßEN.
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EPAL 6 594 9 11 1.250 7.775 793 29.6 17,3*24,9*30,4 12,2*80*120
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Doria, AOP Luberon, Blanc

VERKOSTUNG
Glänzend gelb mit goldenen Reflexen. Intensive und komplexe Nase. Der Wein offenbart Aromen von reifen, hellgelben
Früchten, Holzaromen und buttrigen Aromen, wie Karamell. Des Weiteren findet man Noten von Gewürzen und Tee, welche
die Komplexität erhöhen. Im Mund wirkt der Wein mild, sanft, sehr schmeichelhaft und rund. Es entwickeln sich Noten von
Honig, Zitrone und gegrillten Nüssen. Am Gaumen ist der Wein voluminös, rund und untermalt von einer schönen Säure,
welche dem Wein Länge und Nachhaltigkeit verleiht.
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