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DOMAINE de

TREVALION

FAMILLE DURRBACH

Domaine de Trévallon rouge 2005
Vin de Pays des Bouches du Rhéne,

Trévallon est caractérisé par des élevages longs. Plus de 2 ans pour les rouges.
Les soutirages sont limités au strict minimum, la lie qui se trouve au fond des
fats continue de nourrir le vin pendant toute la durée de 1'élevage .

SITUATION
Nord des Alpilles

TERROIR
Sol calcaire et argileux, trés caillouteux : Hauterivien et Barrémien, ére secondaire,
crétacé inférieur, moins de 130 millions d'années

A LA VIGNE
Début des vendanges le : 19 septembre
Fin des vendanges le : 30 septembre

VINIFICATION

Vinification sans égrappage, sans levurage et sans souffre.

Elevage 24 mois en foudres et barriques. Collage au blanc d'oeuf frais, pas de filtration
pour la mise en bouteille.

CEPAGES
Cabernet sauvignon 50%, Syrah 50%

SERVICE

Déja trés bon mais attendre encore 2 ou 3 ans
Carafer une heure avant la dégustation, servir a 16°C
Potentiel de garde 25 ans'!

DEGUSTATION
Ce Trévallon 2005 a un trés bel équilibre avec une finale longue et fraiche
Le nez propose de subtils parfums de cassis et framboise sauvage

ACCORDS GOURMANDS
Un gigot d'agneau au thym ou un gibier fin

Domaine de Trévallon )

Avenue Notre Dame du Chateau, 13103 Saint-Etienne-du-Gres
Tel. 04.90.49.06.00 - info@domainedetrevallon.com
www.domainedetrevallon.com/ €@

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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