CHATEAU

DE FIEUZAL

GRAND VIN DE GRAVES

PESSAC-LEOGNAN
recorre 2025

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

Chateau de Fieuzal Pessac-Leéognan Blanc 2025

AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

PRESENTATION
Elaborés dans le respect des qualités propres a chaque millésime, les vins de Chateau de
Fieuzal expriment avec richesse la typicité et la diversité des cépages bordelais.

TERROIR

Etendus de part et dautre du ruisseau de IEau Blanche, les quelques 75 hectares du
domaine de Chateau de Fieuzal se déploient autour une croupe graveleuse unique dont la
complexité géologique, hautement favorable a la culture de la vigne, est le résultat des
mouvements séculaires de la Garonne. Les sols de terre maigre sont riches de graves
blanches d'origine tres ancienne, qui drainent efficacement les sols et accumulent, pour
mieux la rediffuser, la chaleur du soleil. Les vignes, agées de trente ans en moyenne, sont
plantées a une densité de 9 000 pieds a I'hectare. Méthodes culturales traditionnelles,
viticulture raisonnée, vendange manuelle, tri sélectif... tout ici est entrepris pour favoriser
I'expression authentique de I'exceptionnel terroir de Fieuzal.

VINIFICATION

Vendanges manuelles en petites cagettes avec tri sur table au cuvier. Le pressurage des
grappes entieres est doux et progressif. Les mo(ts sont débourbés de maniere statique au
froid entre 12h a 24h. Ecoulage par gravité et vinification en barriques neuves pour 30%.

ELEVAGE
Sur lies pendant 12 a 16 mois. La mise en bouteille s'effectue au Chateau.

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES
Sauvignon 70%, Sémillon 30% Superficie du vignoble: 70 ha
DEGUSTATION

La robe arbore un bel or aux reflets verts lumineux.

Le nez s'ouvre sur des notes délicates daubépine et de fleurs blanches, offrant une
expression fine et élégante.

La bouche, ample et grasse, évolue progressivement vers une salinité caractéristique de
Fieuzal. Une subtile sensation crayeuse vient enrichir la texture et renforcer la complexité
de l'ensemble.

Ce millésime 2025 signe une nouvelle fois une tres belle expression du terroir.
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