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MAITRES ONS DE VIDAUBAN

DEPUIS 1912

Fleur de Vitis, AOC Cbtes de Provence, Blanc, 2023

AOC Cébtes de Provence, Provence, France

CEPAGE DONNEES TECHNIQUES

Rolle 100% Volume de production: 4000
Flevage en cuve: 4 mois

13 % VOL. Sucre résiduel: <1 g/l

Ccv)nt\vent de; sg\ﬂtes. Ne covm\ent ni oeuf ni produits a base d'oeuf. Ne contient ni Acidité volatile: 0.38 g/l
lait ni produits a base de lait.

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans l'année

ASPECT VISUEL
Robe harmonieuse

AU NEZ
Arémes d'épices et de vanille.

EN BOUCHE
Matiere ronde et harmonieuse, arémes d'épices et vanille en finesse.

ACCORDS GOURMANDS
Il s'accordera parfaitement avec des produits de la mer ou encore avec la volaille et le fromage avec confiture de figue.

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES
Apéritif, Fromages, Crustacés, Volailles

Les Maitres Vignerons de Vidauban
89 Chemin de Sainte-Anne, 83550 VIDAUBAN
Tel. 04.94.73.00.12 - contact@mv.v.vin
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION
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