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IGP Méditerranée, France

4 « Oh si vous gouttiez ! L'abeille n'a pas de miel plus doux, il brille comme un

diamant limpide et sent le romarin, la bruyere et le myrte qui recouvrent nos
collines et dansent dans le verre. »

PRESENTATION
Robe de couleur pale. Un nez complexe ou la mUre s'associe a la framboise, bouche intense
et raffinée. Un bel équilibre entre la fraicheur et le fruité.

LOCATION
Sur la commune de Marseille, lieu-dit le Mussuguet, route de la Gineste.

TERROIR
Argilo Calcaire.

IN THE VINEYARD
La culture de la vigne est traditionnelle : travail du sol, ébourgeonnage au printemps et
vendanges en vert en juillet afin de maitriser les rendements. Vendanges manuelles.

Le Ros® B10

3 i B ‘ WINEMAKING
(S Foulage, égouttage, faible pressurage, débourbage des jus a froid (12°c), et fermentation
alcoolique thermorégulée (18°c). Fermentation malolactique bloquée.

VARIETALS TECHNICAL DATA
Grenache noir 70%, Cinsault 30% Surface area of the vineyard: 6,70 ha
Lere Rosik Bilo 13 % VOL.
B—
FONTCREUSE SERVING

10a12°c
AGEING POTENTIAL
2 to 3 years

:* D FOOD PAIRINGS

44* Apéritif, entrées, hors d'ceuvres, grillades.

BIOLOGIQUE|
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ABUSE OF ALCOHOL IS DANGEROUS FOR YOUR HEALTH. DRINK RESPONSIBLY
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