CHATEAU X

\EOVILLE BARTpy

SAINT-JULIEN
GRAND CRU CLASSE EN 1855

La Réserve de Léoville Barton Saint-Julien Rouge 2015

AOC Saint-Julien, Bordeaux, France

PRESENTATION
La Réserve de Léoville Barton est le produit des jeunes vignes du Chateau Léoville Barton 2eme Grand Cru Classé Saint Julien.

TERROIR

Les 45 hectares de Léoville et les 15 hectares de Langoa plantés dans un sol de graves sur un sous-sol composé d'argile
incluent une forte proportion de vieilles vignes de maniere a obtenir la meilleure qualité possible. La répartition des cépages,
72 % de Cabernet Sauvignon, 20 % de Merlot et 8 % de Cabernet Franc est la méme pour les deux propriétés ainsi que les
méthodes de vinification. Pour produire un grand vin, les vignes ne nécessitent pas des sols riches produisant de grosses baies
tres juteuses, ce qui est linverse du résultat recherché. Pour les mémes raisons un exces de pluie n'est pas souhaitable si I'on
désire un vin de qualité et il faut donc que I'eau soit drainée par le sol rapidement.

A LAVIGNE
Les vendanges manuelles ont eu lieu du 19 au 22 septembre pour le Merlot, puis du 28 septembre au 5 octobre pour les
Cabernets.

VINIFICATION

Apres I'éraflage, les baies sont minutieusement triées, foulées et mises en cuves bois thermo-régulées, selon leurs parcelles.
La fermentation alcoolique dure de 7 a 10 jours et l'extraction est toujours respectueuse du jus en ajustant le nombre de
remontages selon les cuvées et les millésimes. La macération est d'environ 3 semaines puis I'écoulage en barriques se fait lot
par lot. Le vin est issu des jeunes vignes de la propriété et des parcelles n'ayant pas atteint le niveau d'exigence requis pour
entrer dans la composition du Grand Vin.

ELEVAGE
Le vin est ensuite élevé entre 16 et 18 mois en barriques de chéne francais de 1 vin, dans un chai maintenu a 15°.

CEPAGES DONNEES TECHNIQUES

Cabernet-sauvignon 70%, Merlot 22%, Cabernet franc 8% Age moyen des vignes: 15 ans
Elevage en fat: 1 mois

13.00 % VOL.

DEGUSTATION

Belle couleur pourpre, le nez est frais, élégant et complexe sur des notes légerement mentholées et de fruits rouges mdrs. La
bouche est charnue, les tannins sont charmeurs. Ce vin développe de la puissance et de la finesse. Beau potentiel de garde
mais une buvabilité quasi immédiate.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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