FERRATON PERE & FILS

Cotes-du-Rhone Samoréns, Blanc, 2023
AOC Coétes du Rhéne, Vallée du Rhone, France

TERROIR
Sols essentiellement argilo-calcaires.

VINIFICATION
Aprés pressurage, on effectue un |éger débourbage a froid durant 48 heures.
Les températures de fermentation sont contrélées.

ELEVAGE
Elevage en cuves sans fermentation mal o-lactique.
Mise en bouteille précoce alafin del hiver.

CEPAGES 14 % VOL.
Grenache blanc 30%, Roussanne 30%, Viognier Contient des sulfites.
30%, Clairette 10%

o e NI SERVICE
Il est conseillé de servir cevin a12-13°C

POTENTIEL DE GARDE
2a3ans

DEGUSTATION

Robe : Limpide, or pale areflets argentés.

Nez : Arémes de fleurs blanches et fruits blancs.

Bouche: Vin trésfrais et équilibré, la Clairette apporte |a fraicheur et le Grenache le moelleux.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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